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    مجموعـــه اي كـــه تحـــت عـــنوان مقـــررات تاســـيس و بهـــره بـــرداري كارخانجـــات تولـــيد          
مـــواد غذايــــي ، آشـــاميدني ، آرايشــــي و بهداشـــتي تهــــيه و تدويـــن گــــرديده اســـت ، نتــــيجه      

ــال   ــاه سـ ــه از آذرمـ ــرورت   ٨١تلاشـــي اســـت كـ ــه در پـــي احســـاس ضـ ــرديده اســـت كـ ــاز گـ  آغـ
وز رســـاندن ايـــن ضـــوابط از ســـوي مديـــر كـــل محـــترم اداره نظـــارت بـــر مـــواد  تغيـــير و بـــه ر

ــرديد      ــامور گـ ــزي مـ ــرنامه ريـ ــژوهش و بـ ــد پـ ــتي ، واحـ ــي و بهداشـ ــاميدني ، آرايشـ ــي ، آشـ غذايـ
تـــا بـــا جمـــع آوري ضـــوابط موجـــود و برقـــراري ارتـــباط بـــا كارشناســـان مـــربوطه و مقـــررات   

 .دساير كشورها نسبت به بازنگري ضوابط جديد همت گمار

     در ايـــن راســـتا ابـــتدا آييـــن نامـــه اجرايـــي ايـــن ماموريـــت بـــا هـــدف تشـــكيل و ســـازماندهي  
و تعييـــن خـــط مشـــي و نحـــوه عملكـــرد در قالـــب ، كميـــته تدويـــن پـــيش نويـــس ، كميـــته داخلـــي  

 .و كميته علمي به منظور تصويب و تاييد نهايي ، تنظيم گرديد

ــه مـــدت   ــوابط بـ  ــ٥     ايـــن ضـ ــد امـ ــبر مـــي باشـ ــال معتـ ــه بازنگـــري ،   سـ ــياز بـ ا در صـــورت نـ
ــت       ــورت پيوسـ ــه صـ ــده بـ ــري شـ ــوارد بازنگـ ــود دارد و مـ ــربوطه وجـ ــته مـ ــكيل كميـ ــان تشـ امكـ

 .متعاقبا اعلام خواهد گرديد
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 ٢١          انواع مقوا و ظروف مقوايي                                                                      :١پيوست  -

 ٢٢فاصله مجاز از مراكز آلوده كننده                                                                     : ٢پيوست  -

 ٢٣                                                                 ٣٣٤١استاندارد ملي ايران به شماره : ٣پيوست  -

 ٢٧                                                               ٢٢٤٤ملي ايران به شماره استاندارد  : ٤ پيوست  -

 ٣٢                                                            تدوين شده مقوااستانداردهاي فهرست : ٥پيوست  -
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 يرانجمهوري اسلامي ا

 اداره كل نظارت بر مواد غذايي و بهداشتي      معاونت غذا و دارو                     وزارت بهداشت درمان و آموزش پزشكي

 كننده مقوا جهت بسته بندي مواد خوراكي ضوابط تاسيس و بهره برداري كارخانجات توليد
 
 
  مقدمه-١

 نقش تعيين كننده خود را نه تنها در صنعت مواد                    بسته بندي بعنوان يك فرآيند اقتصادي صنعتي        
غذائي بلكه د ركليه زمينه هاي صنعتي در چرخه توليد تا مصرف در زندگي اجتماعي امروزه نشان داده                    

اين فرآيند در حال تحول و توسعه، همواره بعنوان يك بخش پويا وپيچيده علمي و هنري و درعين                  . است  
 .رح است حال جدال برانگيز در تجارت مط

     بسته بندي در فرم و شكل بنيادين بعنوان ظرف حاوي محصول با ايفاي نقش حفاظت كننده و آگاهي                   
 .دهنده مهمترين وجه انتقال در زنجيره توزيع يك محصول از توليد تا مصرف است 

 با پيشرفت روزافزون اين صنعت در تمام زمينه هاي زندگي و تغييرساختارهاي فني و تجارتي و                         
هاي نوين و پيشرفته و مواد اوليه سالم را درتهيه          تمنيزدگرگوني در الگوي مصرف ، برخورداري از سيس       

 .محصولات بسته بندي ايجاد ميكنند 

 :بطوركلي بسته بندي مطلوب بايد اهداف زيررا برآورده نمايد 

  مواد غذايي را به منظور جلوگيري از آلودگيها و كاهش ضايعات حفظ كند -

 يع وعرضه مواد غذائي را آسان كند  توز-

  انبارداري و حمل ونقل مواد غذائي را تسهيل نمايد -

  اطلاعات و دستورهاي لازم را براي مصرف كننده بمنظور استفاده درست از محتوي در دسترس                    -

 ) ا برچسب گذاري صحيح  (.قراردهد

 استفاده از مواد اوليه بكاررفته سالم كه        با. (  ومهمتر ازهمه هيچ گونه اثر سوئي برروي محتوي نگذارد           -
  .)مخصوص استفاده در مواد غذائي باشد 

 درصد مواد غذايي توليد شده در كشورهاي  توسعه نيافته ودرحال            ٥٠براساس اطلاعات موجود بيش از      
توسعه بعلت عدم نگهداري صحيح از بين مي رود درحاليكه در كشورهاي پيشرفته و صنعتي ميزان اين                   

 .يعات با استفاده از روشهاي مناسب بسته بندي به حداقل رسيده است ضا

 به عنوان يك روش مناسب نگهداري و عرضه مواد غذائي مورد نظر                 ١٨١٠صنعت بسته بندي ازسال      
 . سال مراحل تكاملي خود را طي نموده باشد ١٥٠بوده و انتظار مي رود كه با گذشت بيش از 

دهه اخير پيشرفتهاي شايان توجهي داشته و تنوع مواد مورد مصرف در روشهاي نوين بسته بندي در دو
بسته بندي مواد غذائي ازمواد سلولزي ومقوا و فلزات سخت مانند فولاد و فلزات قابل انعطاف نظير                        
آلومينيوم و همچنين شيشه و بالاخره ازمواد پليمري مختلف ، متفاوت بوده و درحال حاضر بعنوان يكي                  

در بكارگيري گروههاي نامبرده توصيه هاي بهداشتي بايد            . صي مورد توجه ميباشد       ازعلوم اختصا 
 همواره مد نظر قرارگيرد از طرف ديگر با توجه به 
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نگرانيهاي جامعه جهاني نسبت به افزايش آلودگي محيط زيست بايد در انديشه استفاده از روشهاي توليد                
ه مشوق توليد    و بسته بندي با حداقل آلودگي زيست محيطي باشيم ومصرف كننده نيز بايد آگاهان                     

ومصرف محصولي باشد كه در عين تامين سلامت و بهداشت جامعه كمترين آسيب را به محيط زيست                    
 .وارد آورد 

بايد نه تنها حافظ محتوي     ) مصرف  ( بسته بندي محصول توليد شده از نقطه آغاز توليد تا مرحله پايان              
آلودگيهاي ميكروبي باشد بلكه ميبايستي از      نور، گرما ، گردوغبار و      . در برابر عوامل خارجي نظير هوا        

نظر ضايعات با توجه به نوع ومقاديرتاثيرات زيست محيطي همواره مدنظر مسئولين و دست اندركاران                  
درحقيقت تنها راه برآورد تاثيرات زيست محيطي بسته بندي نگاهي دقيق و كنترلهاي                 .توليد قرار گيرد     

توليد هر فرآورده و ميزان ضايعات به جامانده از آن               بهداشتي مواد خام مورد مصرف در سيكل            
بصورت جامد ، مايع و يا گاز است كه در كشور ما با توجه به پيشرفت صنايع غذائي و توليد انواع                             
محصولات كشاورزي و دامي نياز به يك برنامه ريزي منسجم در جهت بهره گيري از بهترين سيستمهاي                 

چرا كه بسته بندي ناقص و      . ب و زيان زيست محيطي احساس ميشود        بسته بندي با حداقل تاثيرات مخر     
غيراصولي ميتواند بطور مستقيم و يا غيرمستقيم موجب بيماري مصرف كننده و در نهايت صرف هزينه                 

 .هاي سنگين درماني شود 

استراتژي همه جانبه و وسيعتري را به سياستگزاران و          WHO و   FAOدست اندركاران و كارشناسان     
يم گيرندگان پيشنهاد ميكند ، روشن شده است كه بين اقداماتيكه براي تامين غذاي كافي و اقداماتي                   تصم

كوششها        ئيكه براي تهيه غذاي     . كه براي ايمني غذا صورت ميگيرد هيچ اختلاف وتعارضي وجود ندارد              
عني كه اگر ازصدمات و     سالم بعمل مي آيد در واقع بخودي خود موجب افزايش حجم غذا ميشود ، باين م               
غذاي لازم براي مصرف    .زيانهاي وارده جلوگيري شود واز خرابي وفساد و آلودگي غذا پيشگيري شود              

 .كننده زيادتر ميشود 

وزارت بهداشت كه مسئول تامين بهداشت و سلامت جامعه است با اولويت به امربهداشت مسئوليت                      
 كليه مواد خوردني ،آشاميدني و بهداشتي كه باعلامت            طبق قانون .كنترل مواد غذائي را برعهده دارد         

تجارتي مشخص به بازار عرضه ميشوند بايد پروانه هاي بهداشتي را از اين وزارت اخذ نمايند  اين نكته                    
مويد آن است كه مواد غذائي فرايند شده در صورتي ميتواند از نظر بهداشتي براي عرضه در داخل و                       

براي توليد از بسته بندي مناسب       . د كه علاوه برداشتن كليه شرائط لازم          خارج كشور مورد تائيد باش     
 .برخوردارباشند 

      اميد است كه بتوانيم گامهاي موثرتري در جهت ارتقاء سلامت مواد غذائي ونهايتا سلامت جامعه                     
 .برداريم 
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 هدف -٢

هاي توليد كننده   ه  رخاني ساختمان و محيط كا     فني و بهداشت   مواردهدف از تدوين اين آيين كار ، تعيين          
 . مي باشدقوا جهت بسته بندي مواد خوراكي و تعيين تجهيزات لازم خطوط توليد و آزمايشگاهيم

 

  دامنه كاربرد-٣

كاربرد مقواي توپر جهت بسته بندي مواد خوراكي خشك و تَر اين ضوابط در مورد واحدهاي توليد كننده 
 .دارد

 
  تعاريف و اصطلاحات-٤
 
  ) Paper Board ( مقوا -١-٤

بطوركلي   . گرم بر متر مربع بالاتر باشد را مقوا مي ناميم            ٢٠٠ورده كاغذي كه جرم پايه آن از          هر فرا 
 .توليد مي شود  ) Waste Paper(مقوا ازخمير چوب ، خميرغلات و يا از ضايعات كاغذي 

 
  )Waste Paper(   كاغذ باطله -٢-٤

يط موجود قابليت استفاده مجدد را       آن دسته محصولات كاغذي كه حداقل يك بار مصرف شده و در شرا            
 .نداشته باشد ، كاغذ باطله محسوب مي شود

 
 ) Pulp(   خمير -٣-٤

 .  مخلوط يكنواخت و همگن آب و الياف سلولز و ساير مواد افزودني در محيط آبي را خمير مي ناميم 
 
 مقواي توپر  -٤-٤

 . كاغذ باطله ساخته مي شودمقواي معمولي است كه به گونه صنعتي و بهداشتي از آخال كاغذ و برگهاي
 
 مقواي برش خورده براي جعبه  -٥-٤

 . داده شده باشد“ تا “به مقواي توپري گفته مي شود كه براي ساختن جعبه در آن برش هاي لازم و خط 
 
 جعبه مقوايي پر شده  -٦-٤

 .جعبه ايست كه از مقواي تو پر ساخته شده و درون آن از مواد خوراكي پر شده باشد
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 مواد خوراكي خشك  -٧-٤

 باشد%  ١٥   گفته مي شود كه ميزان رطوبت حداكثر به مواد خوراكي

و  ١ردي، خشكبار ردي و نيمه گَ    انواع بيسكويت، ماكاروني، مواد خوراكي گَ      : شيريني هاي خشك  : مانند
 .فرآورده هاي غلات حجيم شده و رشته آشي

 
 رمواد خوراكي تَ  -٨-٤

  باشد ١٥ود كه در صد نم آن بيش از  به مواد خوراكي گفته كي ش
  
  انواع مقوا و ظروف مقوايي-٩-٤

 استفاده قرار مي گيرد مهمترين      مورد حاضر مقوا با تنوع زياد توليد و دربسته بندي مواد غذائي              درحال 
 . آورده شده است١در پيوست انواع مقوا 

 
 ده در بسته بندي مواد غذايي  ظروف مقوايي مورد استفا-١٠-٤

 اين جعبه ها  است كه    )   Rigid Paper Board Boxes(جعبه هاي مقوايي سخت                عمدتا به صورت    
 : سه نوع مي باشندخود بر

 ، مانند جعبه شيريني و گز ) Lift Off  ( جعبه با درب قابل بلند كردن   –الف 

 نند جعبه بسكويت و پيتزا، ما ) Hinged Lid  ( جعبه با درب لولايي  –ب 

اين نوع جعبه دو تكه بوده و در داخل تقسيم بندي مي شود و               ،   ) Slide ( جعبه هاي نوع اسلايدي          –ج  
به اشكال چهار گوش ،  كروي و بيضي و در بسته بندي شكلات ، آبنبات و شيريني جات به علت شكيل                        

 بودن مورد استفاده قرار مي گيرند
 
  توليد تجهيزات خط-١١ -٤

 دستگاه ناپيوسته يا پيوسته براي پراكنـده سـازي خميـرخشك ياكاغذ باطله         : ) : Pulper(  خمير ساز  -
 است كه در اثر اعمال ضربات مكانيكي چرخشي با سرعت زياد به                خميرمقواآب  به منظورتهيه      در

ث جدا شدن   قطعات كاغذ باعث شكسته شدن پيوند هاي ئيدروژني مابين الياف سلولزي گشته و باع               
 .الياف از يكديگر و توليد خمير مي گردد

 
شامل دستگاهي است كه در اثر حركت صفحه چرخشي دندانه دار سبب جدا               ) : Refiner(پالايشگر   -

 شدن بيشتر الياف از يكديگر و يكنواختي و بهبود كيفيت خمير مي گردد
 
 
 

                                                           
 .باشد %  ١٥درصد رطوبت برخي از اقلام خشكبار ممكن است بيش از  -١
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 عبارت است از دستگاهي كه در اثر اعمال نيروي گريز از مركز به مخلوط ، باعث    ) :Screen( صافي   -

اسازي ذرات ناخالصي همراه با خمير از قبيل شن ، سوزن ، منگنه و ساير ذرات سنگين تر از                         جد
 .الياف سلولز مي گردد

 
با استفاده از اعمال خميرمقوا مخزنـي بزرگي است كه در آن    ) :   Machin Chest( مخـزن خمـير    -

ي مي ماند و از جدا       به صورت يكنواخت و همگن باق      Mixerنيروي مكانيكي چرخشي توسط همزن يا       
شـدن الـياف از آب و تشـكيل دو فـاز جلوگـيري مـي نمـايد وازطريق يك شير وزني پايه، به سيستم                         

 . مي رودمقوا  يارساننده به ماشين كاغذ
 
مخزني است كه در آن نوسانات خمير از مرحله قبل گرفته شده و               ) : Level Box(  مخزن سطح ثابت     -

 .ه مرحله بعدي  وارد مي شوديك جريان يكنواخت از خمير ب
 
دستگاهي است كه جريان خمير را در قطر و وزن يكنواخت و دلخواه بر       :  )Head BOX(  جعبه تغذيه    -

 .روي سطح تور پخش مي نمايد
 
دستگاهي است كه در ان دوغاب خمير آبگيري شده و ميزان              : ) Fordrinyear( ميز فوردرينير    -

 . درصد مي رسد و خمير به شكل يك لايه ورق د رمي آيد٦٠  درصد به ٥/٠غلظت خمير از 
 
دستگاهي است كه در آن عمل آبگيري از خمير توسط پمپ               :  )Vacuum Box(  جعبه هاي مكشي      -

 .خلاء صورت مي گيرد
 
 توسط اين دستگاه با اعمال نيروي مكانيكي فشردن  رطوبت لايه خمير                  ) :Press(   دستگاه پرس      -

 .كاهش مي يابد
 
دستگاهي است جهت خشك نمودن مقواكه معمولا درجه حرارت وزمان لازم               :) :Dryer(  خشك كن    -

  دارد و مي بايست مجهز به هود         دستگاه وضخامت مقوا   بستگي به طول       درآن، براي خشك شدن مقوا    

 .جهت تخليه بخارهاي متساعد شده باشد) هواكش  ( 
 
است از غلطكهايي كه با اعمال فشار مكانيكي زياد ، باعث  عبارت  ) : Calendering(  دستگاه پرس اتو      -

 . فشرده شدن و يكنواختي سطح مقوا مي گردد
 
 . عبارت است از دستگاهي كه ورقه مقوا را به صورت رول با قطر دلخواه درمي آورد: دستگاه رول كن -
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در اين دستگاه ورقه مقوا با دو لايه كاغذ دسته اول پوشش داده                :  دستگاه لامينيت مجهز به چاپگر        -

 ..ات مربوطه بر روي آن چاپ مي شودشده و مشخص
 
 . اين دستگاه اضافات ورقه مقوا بريده مي شود در: بر ’ كنار-
 
 . رول مقوا را به ابعاد دلخواه برش مي دهد: دستگاه برش -
 
 
 :  مواد ضدعفوني كننده مجاز -

 .مي باشد...  و هيدروژن پراكسايداز رايج ترين مواد ضدعفوني كننده مجاز 

 .مجاز نمي باشد به عنوان رنگبر و ضدعفوني كننده كلردار و كلر نوزادركيبات ت: تذكر 
 
 
  روش ساخت مقوا -١٢ -٤

 :ساخت مقوا از سه مرحله تشكيل ميشود كه عبارتند از 
 
 ).حداقل اين تجهيزات را داشته باشد(آماده سازي خمير  -١

 پالپر  -

 ريفاينر -

 اسكرين  -
 
 سيستم شكل دهي خمير -٢

 :مير به دو شكل قابل انجام است كه عبارتند ازسيستم شكل دهي خ

 سيستم فوردرينيير -

 سيستم وت   -
 
 سيستم خشك كن -٣
 

 .باشد ) Continuous( سيستم ساخت مقوا مي بايست پيوسته : تذكر 
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  :ساخت مقوا  عمليات -١٣ -٤

. مـواد اولـيه پـس از نظارت بهداشتي و تميز بودن ان توسط بخش كنترل كيفيت مورد تاييد قرار مي گيرد      
ي ناخالصي ها توسط نيروي انساني  انجام گرفته و بعد از آن كاغذهاي باطله به                سـپس مـرحله جداسـاز     

همـراه سـاير مـواد افزودني مجاز وارد دستگاه خمير سازي گرديده و در اين مرحله اين مواد به صورت                     
خمـير كاغذ در مي آيد و به مخزن خمير منتقل مي گردد و پس از آن وارد صافي شده وبه مرحله پالايش                       

و پس  .  رود و در ادامه به ترتيب به مخزن سطح ثابت و جعبه تغذيه و ميز فوردرينير منتقل مي گردد                   مـي 
سپس رول مقوا   . از طي مراحل پرس و خشك كردن و اتو شدن مقوا به صورت رول خام توليد مي گردد                   

ن بر روي پوشش داده مي شود و پس از آ بـه دسـتگاه لامينيـت منـتقل  شـده و بـا كاغد دست اول سفيد             
 .  دستگاه برش رفته  و به قطعات دلخواه  در آمده و به انبار محصول نهايي انتقال داده مي شود 

 
 
 
 
 

 نمودار فرايند توليد
 

 مواد اوليه         پالپر يا خمير ساز             جدا سازي مواد اوليه             مخزن يكنواخت كننده         
 

             مخزن سطح ثابت                  پالايشگر                صافي                 مخزن خمير   جعبه تغذيه  
 

           ميز فوردرينير                   جعبه هاي مكشي   پرس اتو               خشك كن                   پرس               
 يا سيستم وت

 
 بر ’         ماشين برش                ماشين لامينيت                رول كن                 كنار  دي      مقواي تولي

 )مجهز به چاپگر            ( 

 ارسال به بازار                بسته بندي        
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 حداقل ضوابط تأسيس و بهره برداري براي واحدهاي توليدي مقوا  -٥

 
 : مواد اوليه -

اده در تولـيد مقـواي توپـر جهـت بسـته بـندي مـواد خوراكـي شامل خمير كاغذ         مـواد اولـيه مـورد اسـتف       
ــيد ، روزنامــه و كــاغذ باطلــه    در صــورت انجــام ( ، آخــال كــاغذ ، ضــايعات مــربوط بــه خــود خــط تول

 .مي باشد) عمليات مركب زدايي 
 
  ويژگيهاي محل اجراي طرح-١-٥

 قرارگرفته صنايع يا جهاد كشاورزينه هاي  واحدهـاي مـربوطه بايسـتي قـبلاً مورد شناسايي وزارتخا       -
 .وپروانه هاي لازم را اخذ نموده باشند 

 .واحد توليدي قبل از احداث بايد از ضوابط مطلع و بر طبق آن اقدام نمايند  -

 و فاصله مجاز از  مراكز الوده كننده ميكروبي ، شيميايي  و                نظر موقعيت محل   از بايد   واحد توليدي      -
... ) و   ظير كارخانه سيمان ، دامداري ، مرغداري ، كشتارگاه  ، ريخته گري ، مراكز راديو اكتيو                 ن( فيزيكي  

  )  .٢پيوست ( باشد  نظارت اداره كل مطابق با ضوابط

 ١٠١١آب مـورد مصرف  بايد مطابق با ويژگيهاي آب آشاميدني د راستاندارد ملي ايران به شماره                   -٥-٣
 . باشد١٠٥٣و 
 
 كارخانهمحوطه  -٢-٥

ايجاد هر نوع فضاي سبز و  متر ١٠به فاصله حداقل در محوطه كارخانه در مجاورت سالن توليد -١
 .گلكاري ممنوع است

كليه راههاي عبور و مرور داخل محوطه كارخانه بايد با اسفالت يا پوشش مناسب سنگفرش شده -٢
 .باشد

 . محوطه كارخانه بايد عاري از مواد زايد و زباله باشد-٣

 .پاركينگ اتومبيل ها در محل مناسبي از محوطه كارخانه قرار گرفته باشد-٤
 
  سالن توليد ضوابط ساختماني-٣-٥

  آن ،  مـي بايسـت برحسب نوع ماشين آلات و ابعاد         سـطح اشـغال شـده توسـط ماشـين آلات            زيربـناي    -

  . دستگاه باشدرفِط  متر فضاي خالي از هر١ با احتساب حداقل ، درصد فضاي اصلي سالن توليد ٢٥ 

 به داخل سالنهاي توليد     سرويسـهاي بهداشتي  درب امكانـات سـاختماني كارگـري ، اداري ، رختكـن  و                -
  وآزمايشگاه نبايد باز شود وانبارها

 دربها به   دربهـا و پـنجره هـا بـايد بـدون تـرك خوردگي و شكستگي بوده و قابل تميز كردن بوده و                       -
 ..طرف داخل باز گردد
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 .ز به پرده هوا و يا پرده صنعتي باشند  پنجره ها مجهز به طوري ريز بافت و درب ها مجه-

 . ارتفاع سالن توليد بايد مطابق با امكانات و تجهيزات و ماشين آلات موجود باشد-
، بــدون خلــل وفــرج ودرز . از جــنس قــابل شستشــو ، نفــوذ ناپذيــر  بــايد بــه رنــگ روشــن و ديوارهــا -

 .مقاوم باشد ، بهترين نوع رنگ ،اپوكسي مي باشدو 

 . باشدمقاومو بدون خلل وفرج ودرز . ز جنس قابل شستشو ، نفوذ ناپذير ا كف بايد -

 .داراي شيب مناسب به طرف كف شوي باشد -

  محـــل اتصـــال ديوارهـــا بـــه ديوارهـــاي همجـــوار ،ســـقف يـــا كـــف كارخانـــه ميبايســـت بـــدون  -
 . باشد)ماهيچه ايي (زاويه و مدور

 ٥٠ص فيلتر هوا به گونه اي باشد كه ذرات بالاي و بخصو) درصورت نياز (  امكانات تهويه هوا وبوگير-
 .ميكرون قابل جذب باشد 

 . از ورود حشرات وجوندگان جلوگيري شود-

 :شامل  وجود دستشويي كامل در نقطه ورود پرسنل در داخل سالن توليد -

   شيرآب گرم و سرد اتوماتيك يا آرنجي يا پدالي-         

  مايع دستشويي-         

  مايع ضدعفوني-         

  خشك كن برقي يا حوله كاغذي-         

  سطل دربدار پدالي -         

 درصورت استفاده از پنجره، پنجره ها كاملا قابل بسته شدن و مجهز به توري ( امكانات روشنايي كامل -
 .)قابل شستشوبا شند 

 امكانات كنترل درجه حرارت جهت كار مناسب ،  -

 رطوبت  امكانات كنترل -
 
  انبارش   -٤-٥

 بـايد به    ملـزومات انـبار مـواد اولـيه ، انـبار محصـول تولـيدي ، انـبار قطعـات ولـوازم يدكـي و انـبار                            -
 .طور  فيزيكي از يكديگر تفكيك شده باشد و كليه شرايط بهداشتي مطابق با ضوابط مقرر باشد

اولــيه ، محصــول نهايــي و  فضــاي درون انــبارها مــي بايســت گــنجايش كافــي جهــت نگهــداري مــواد  -
   .ملزومات  را دارا باشد

 ارتـباط انـبار محصـول نهايـي بـا سـالن تولـيد توصـيه مـي شـود بـه گونـه اي باشـد كـه محصولات                               -
 .از فضاي باز عبور داده نشوند

 .كف و ديوار و سقف انبار ازجنس مناسب و قابل شستشو باشد -
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داده شده  كليه مواد موجود درانبارها بايد برروي پالتهاي قابل شستشو و با فاصله مناسب قرار                    -

  .باشد

 و از تجهيزات لازم به منظور مبارزه و دفع             به هيچ وجه در انبار حيوان و يا پرنده اي نبايد عبور كند               -
با نصب توري به دربها و پنجره ها و سيتم تله گذاري و طعمه گذاري               . (حشرات و جوندگان استفاده شود    

 )مناسب 

 .ل و ثبت دما و رطوبت باشد انبارها مجهز به سيستم تهويه ، شرايط كنتر-

متناسب با حجم   (  انبارها مجهز به زنگ هشداردهنده آتش سوزي و كپسول اطفاء حريق به تعداد كافي                 -
 .باشد) انبار 

 . انبار مواد شيميايي و مواد خطرزا از ساير انبارها با علامتي مشخص متمايز شده باشد-
 
 سرويس هاي بهداشتي شرايط فني و بهداشتي بخشهاي رفاهي و - ٥ -٥
 
  : رختكن- 

 . باشد  و به رنگ روشن بدون درز،سقف رختكن مي بايست قابل شستشو  ديوار وكف ، -

 .درمحوطه رختكن هرشخص مي بايست يك كمد مستقل داشته باشد  -

ر   كمد متعلق به هرفرد مي بايست  سه خانه اي باشد كه لباسهاي كار ازلباسهاي عادي روزانه مجزا قرا-
 .گيرد و كفش ها مجزا از لباس ها گذاشته شود 

نحوه قرارگرفتن آنها به .   كمدها از جنس قابل شستشو وبدون تزئينات و عاري از سطوح اضافي باشد -
فاصله مناسب با ديوار و كمدهاي ( گونه اي باشد كه نظافت محوطه دورآنها به آساني صورت پذيرد 

 ) .بعدي داشته باشد 

 . بايست از نوركافي برخوردارباشد   رختكن مي-

 .رختكن مي بايست مجهز به سيستم تهويه هوا باشد   -
 
   سرويس هاي بهداشتي-

وجود سرويسهاي بهداشتي كامل و به تعداد مناسب وهمچنين تفكيك شده براي پرسنل مرد و زن    -
 .درخارج از سالن توليد 

 .داراي برنامه مدون باشد  نظافت سرويس هاي بهداشتي و محوطه آن بايد -

دور از )  جهت جلوگيري از آلودگي احتمالي (   استقرار ابزار و وسايل شستشو درمحل مجزا و مناسب -
 .دسترس ساير كاركنان باشد 

 .سيستم تهويه براي سرويسهاي بهداشتي وجود داشته باشد  .-

 .ازنوركافي برخوردارباشد ديوارهاي مكان سرويس هاي بهداشتي قابل شستشو و .   سقف ، كف -

 .تخليه به موقع زباله ها و داراي برنامه مدون باشد   -
 
 



 

 
 

 جمهوري اسلامي ايران
 اداره كل نظارت بر مواد غذايي و بهداشتي      معاونت غذا و دارو                     وزارت بهداشت درمان و آموزش پزشكي

 كننده مقوا جهت بسته بندي مواد خوراكي يدضوابط تاسيس و بهره برداري كارخانجات تول
 
   اصول بهداشت شخصي دركارخانه-

   معاينات دوره اي كاركنان -

   قبل از شروع كار كارت بهداشتي جهت پرسنلاخذ  -

 معتبر بودن كارت بهداشتي پرسنل  -

 ) …گوشي ، و. ماسك .  عينك ، دستكش (  لباس وتجهيزات ايمني، بسته به نوع كار  -

پرسنل در صورت وجود خراشيدگي و يا زخم بايد تحت نظر قراربگيرند و تنها پس ازمعاينه و اطمينان   -
 . امكان كارمجدد در خط بسته بندي وجود خواهد داشت ،از سلامتي كامل 

  پرســنل پــس از تعويــض لــباس وقــبل از شــروع كــار بــايد بااســتفاده از ســرويس هــاي دستشــويي   -
تولــيد، دســت هــاي خــودرا بــه دقــت و بــا اســتفاده از مــواد شــوينده          كــامل موجــود در ســالن   

 .برطبق آموزشهاي داده شده شستشونمايند)  درصورت نياز ( وضدعفوني كننده

 . پرسنل بايد در محل توليد از خوردن و آشاميدن و سيگار كشيدن خوداري نمايند-

ــده      - ــتي دي ــول بهداش ــت اص ــت رعاي ــهاي لازم را جه ــايد آموزش ــنل ب ــاي   پرس ــند و در دوره ه باش
 .اموزشي مربوطه شركت نمايند

 
  سيتم اطفاءحريق-٦-٥

 .باشدمطابق با ضوابط ارگانهاي ذيربط مطابق با نياز كارخانه بايد  سيستم اطفاء حريق  
  
 چيدمان  -٧-٥

چـيدمان كلـيه دسـتگاههاي خـط تولـيد بـايد بـه دقـت توسـط توليدكنـنده فـرآورده ارائـه شود و در                                
 .ان نكات زير لحاظ گرددچيدم

 .فاصله مناسب بين دستگا هها جهت شستشو و بازديد دستگاهها جهت تعميرات -١

 .حداقل فاصله مناسب بين دستگاه و ديوار يك متر مي باشد -٢

 ماشين آلات درمـورد فـا صـله بيـن دسـتگا ههـا رعايـت ضـوابط پيشـنهاد شـده از طرف توليد كننده                         -٣
 .باشد  ضروري مي

 
 PMي دستگاهها ، تعميرات و تجهيزات مورد نياز با سيستم شناساي -٨-٥
 

) Maintenance Preventive (  
  

ــراي            ــي ب ــي توجه ــر ب ــر اث ــت ب ــن اس ــه ممك ــكلاتي ك ــگيري از مش ــتگاه و پيش ــداري دس ــت نگه جه
ــد از روش   ــيش آي ــه مــي    PMدســتگاهها پ ــن سيســتم توســط چــك ليســتي ك  اســتفاده مــي شــود واي

 وجـود داشـته باشـد اعـلام مـي كـند كـه دسـتگاهها بـه طـور مستمر مورد                       بايسـت از قـبل در كارخانـه       
 .بازرسي قرار گرفته و موارد مشكوك مورد بررسي و در صورت لزوم بر طرف مي گردد

 
 



 

 
 

 جمهوري اسلامي ايران
 د غذايي و بهداشتياداره كل نظارت بر موا      معاونت غذا و دارو                     وزارت بهداشت درمان و آموزش پزشكي

 كننده مقوا جهت بسته بندي مواد خوراكي ضوابط تاسيس و بهره برداري كارخانجات توليد
 
 
   بسته بندي محصول نهايي-٩-٥

 .محصول نهايي مقواي آماده را در بسته هايي به وزن معين با پوشش غير قابل نفوذ ، بسته بندي كنند
 
  و نشانه گذاريبرچسب زني  -١٠-٥

بسته بندي  ب زنـي ممكـن اسـت بـه روشـهاي مخـتلف بـه صـورت دسـتي يـا ماشـيني بـر روي                           برچس ـ
 .مقوا صورت گيرد

 : و نشانه گذاري رد توجه برچسب زنيونكات م

مقــوا بــايد اخــتلاف رنــگ داشــته باشــد و بــه گونــه اي باشــد كــه   بســته بــندي  برچســب بــا ســطح -١
 .توجه را به خود جلب نمايد

 .را حداقل به مدت شش ماه حفظ نمايد برچسب بايد خواص خود -٢

 . در بسته هاي مقوايي بهتر است از روش چاپ يا برچسبهاي خود چسب استفاده نمود-٣

هــا ، بهــتر اســت   در صــورت امكــان و بــه مــنظور جلوگــيري از اشــتباه در درج مــندرجات برچســب-٤
 .مطالب و علايم را روي آن چاپ نمود

 
 چاپ بر روي مقوا -١١-٥

ايد ســمي نــبوده و در قســمت خارجــي جعــبه مقــوا مــورد اســتفاده قــرار گــيرد بــه    مركــب چــاپ بــ-١
 . نحوي كه محتويات درون جعبه با آن در تماس نباشد

 قانون مواد خوردني ، ١١ و ماده ٣٣٤١اطلاعات نشانه گذاري بايد منطبق با استاندارد ايران به شماره  -٢
 .آشاميدني ، آرايشي و بهداشتي باشد

 
  و شرايط حمل و تحويل ويژگيها-١٢-٥

 ، كاملا در بسته به      پليمري مناسب  مـي بايسـت در دسـته هـاي مـنظم و در داخل لفاف                 بسـته هـاي مقـوا     
در هنگام حمل به ويژه در زمان بارندگي بايد همراه          . كارخانـه توليدي و يا محل مصرف انتقال داده شود         

 . حمل شود)جعبه سازي ( محل مصرف به  آسيبي وارد نشود مقوابا پوشش مناسب ، به گونه اي كه به 

 وسائل نقليه و كانتينرها مي بايست قابليت تميز كردن و شرايط مناسب حمل متناسب با نوع ماده مورد -
 .حمل را داشته و از هر نوع آلودگي مصون باشند

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 جمهوري اسلامي ايران

 اداره كل نظارت بر مواد غذايي و بهداشتي      ونت غذا و دارو      معا               وزارت بهداشت درمان و آموزش پزشكي

 كننده مقوا جهت بسته بندي مواد خوراكي ضوابط تاسيس و بهره برداري كارخانجات توليد
 
 
 
 
 آزمايشگاه  - ١٣-٥

وليدي آزمايشگاه با وسايل ومواد وامكانات لازم باشد ومحصولات ت        داراي  واحدهاي توليدكننده مقوا بايد     
جعبه «٣٣٤١ملي شماره  طبق استاندارد مورد آزمونهاي لازم بر       بندي مناسب     طبق برنامه زمان   بايد  

 .قرار گيرند» مقوايي موادخوراكي ــويژگي هاوروشهاي آزمون 

  .گيردتجهيزات مورد نياز آزمايشگاه ميبايست مورد بازرسي مراجع ذيصلاح قرار 
 
  :تجهيزات آزمايشگاهي  -١-١٣-٥
 
  اتوكلاو  -

   انكوباتور -

   آون-

   بن ماري -

 دسيكاتور  -

 كُلُني كانتر -

-  PH متر  

   جار بي هوازي -

 A  گازپك -

-  Anaerotest A 

  ٠١/٠  ترازو با حساسيت حداقل -

   لوله هاي دورهام -

    ، )آپرووت (  مدرج بشر ، شيشه ساعت ، ارلن دربدار ، بورت ، پيپت ، لوله آزمون        (   تجهيزات شيشه اي      -       
 )قيف ساده ، قيف صافي دار ، صفحه شيشه اي مسطح ، ميكرو بورت ، مبرد 

  دستگاه آب مقطرگيري -

   لامپهاي ماوراء بنفش -

 ) تهويه هوا(  فن -

   يخچال - 
 ) كاتر ( برش زن  -

 )ميكرومتر ( ضخامت سنج  -
 
 
 
 
 
 



 

 
 جمهوري اسلامي ايران

 اداره كل نظارت بر مواد غذايي و بهداشتي      معاونت غذا و دارو                     زش پزشكيوزارت بهداشت درمان و آمو

 كننده مقوا جهت بسته بندي مواد خوراكي ضوابط تاسيس و بهره برداري كارخانجات توليد
 
 
 
 
 : مواد شيميايي و محيطهاي كشت لازم -٢-١٣-٥
 

  Plate Count Agarپليت كانت آكار   -١

  Brilliant Green broth    (BGb ) انت گرين بايل لاكتوز براثبرلي -٢

  strepto cuccus Enrichment broth               يا    

        براثF سلنيت  -٣

  Malachit green broth  مالاشيت گرين براث  -٤

  Tripticase soy broth تريپتي كيس سوي براث   -٥

٦- SPS آگار  

 يا    )  Sabora dexterose(  فنيكل   كلرام +سابورادكستروز آگار  -٧
         Yeast Extract Gloucos chloramphenicol  Agar     
  Baird Parker Agarبردپاركرآگار  -٨

  Cetrimide Agar سيتر يمايد آگار  -٩

١٠- KF استرپتوكك آگار   KF Streptococcus Agar  

 Pepton / Ringer) محول رينگر(پپتن  -١١

  Potassium Teloriteتلوريت پتاسيم  -١٢

  اتانول  -١٣

 NaClكلريد سديم  -١٤

 (T.T.C)تري فنيل تترازوليوم كلرايد  -١٥

  Glycerol گليسرول  -١٦
 

 
  ساير لوازم و مواد آزمايشگاهي متناسب با نوع و حجم كار و مطابق با استانداردهاي ملي ايران به -

 شماره كلي روش ( ٤٧٨٢و شماره ) روش آزمون خواص ضد قارچي كاغذ و مقوا  ( ١٦٧٢شماره 
 ).باكتريها در كاغذ و مقوا 

سرويس . آزمايشـگاه بـايد داراي مـيز كـار بـا هواكـش مناسـب ، آب لوـله كشـي سـرد وگـرم                          :تبصـره   
 .دستشويي كامل ، گنجه براي مواد شيميايي و لوازم شيشه اي باشد 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 جمهوري اسلامي ايران

 اداره كل نظارت بر مواد غذايي و بهداشتي      معاونت غذا و دارو                     وزارت بهداشت درمان و آموزش پزشكي

 كننده مقوا جهت بسته بندي مواد خوراكي ضوابط تاسيس و بهره برداري كارخانجات توليد
 
 
 
 :توپر  تجهيزات و ماشين آلات توليد مقوا ي  -١٤ - ٥

غذ ضـخيم تـر بـوده و مـاده غذايي را در             تولـيد مقـوا در مسـيري شـبيه تولـيد كـاغذ ميباشـد امـا از كـا                   
 .برابر زيانهاي مكانيكي ، بهتر محافظت مي نمايد

 )جهت انتقال مواد اوليه به پالپر (  تسمه نقاله -

 )جهت تامين آب بهداشتي مورد نياز در پالپر (  مخزن آب -

 )جهت پراكنده كردن خمير خشك شده يا كاغذ وارده در آب  ( Pulper  پالپر-

 )جهت مخلوط كردن و يكنواخت كردن خمير  ( Mixerمزن   ه-

 )جهت جداسازي ذرات نا خالص  (  Cleaner  تميز كننده -

 )جهت غربال كردن خمير  ( Screens  اسكرين ها -

   يا سيستم وت)سيستم گردش خمير و آب ( ير ينفوردرميز   -

  )مقواجهت آبگيري و خشك كردن  ( Dryer  خشك كن -

  پرس اتو  دستگاه-

  دستگاه رول كن -

  دستگاه لامينيت كاغذ بكر به مقوا-

 بر’ دستگاه كنار-

  دستگاه برش زن-

  مخزن جمع آوري لجن و مواد زائد جدا شده در غربالها-
 

ــر  ــربالها     : تذك ــد جــدا شــده در غ ــواد زائ ــع فاضــلاب ، لجــن و م ــراي دف ــع مناســب ب ــايد سيســتم دف ب
 .وجود داشته باشد

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 جمهوري اسلامي ايران

 اداره كل نظارت بر مواد غذايي و بهداشتي      معاونت غذا و دارو                     وزارت بهداشت درمان و آموزش پزشكي

 كننده مقوا جهت بسته بندي مواد خوراكي ضوابط تاسيس و بهره برداري كارخانجات توليد
 
 
  )٦٦٩٠استاندارد ملي ايران به شماره ( د ، تجهيزات و ماشين آلات   اصول فني و بهداشتي تولي- ٦
 
الامكان از     حتي كهصورت گيرد   انـتقـال مــواد اولـيـه از انـبار مربوطه به خمير ساز بايد به گونه اي                   -

 .ريخت وپاش مواد اوليه در اطراف خميرساز جلوگيري شود

 وحتي الامكان ازنگهداري خميرمقوادرداخل اين  خميرسـاز بـايد طي نظافتهاي دوره اي ضدعفوني شده        -
 .ظرف به مدت طولاني جلوگيري شود

…بااستانداردملي شيميايي مقوا به   شماره        چسـب مـورد اسـتفاده در قسمت روكش نمودن مقوا بايد             -

 بيش ازحدمجازذكرشده   وبـايد بـه مقداري استفاده شود كه باعث افزايش رطوبت          ٢مطابقـت داشـته باشـد     
 . در مقوا نشود»ويژگي هاوروشهاي آزمون–جعبه مقوايي موادخوراكي «٣٣٤١اردملي دراستاند

 
  سيستم توليد مقواي مورد مصرف در صنايع بسته بندي غذايي بايد از سيستم توليد مقواي     :تذكـر مهـم     

 ..غير مرتبط كاملا مجزا باشد و از تجهيزات جداگانه براي توليد هر كدام استفاده شود
 
 خط توليد  ضايعات -

 .جدا گردد...) گيره ومنگنه و( مانندسلولزيمواد اوليه بايد از مواد غير  -

جهـت خارج نمودن ضايعات بايد ظروف حمل چرخداربزرگي درنظرگرفته شودكه به راحتي قابل حمل                 -
 .باشد اين ظروف مرتباً بايد تخليه شوند

 خشك كن   -

  )Continuous(  پيوسته    دستگاه خشك كن   خط توليد و    واحدهـاي تولـيد كنـنده  مقـوا بـايد مجهز به                
كه رطوبت نسبي محصول      خشك كن بايد بـه گونه اي باشد        در درجـه حـرارت وزمـان ماندگـاري       بـوده،   

 .تامين گردد ٣٣٤١نهايي مطابق استاندارد ملي 

 شرايط فني بهداشتي وسايل ودستگاهها   -

باشدتاتميز  صاف وبدون زواياونقاط كور    داخلي   طوح  مخزن خميربايد مجهز به همزن بوده وداراي س         -
 .كردن آنها به آساني انجام شود

 .دودحاصله درقسمت خشك كن بايد به نحومناسبي به بيرون هدايت شود -

ميباشد   دهانه هم سطح زمين    ودر كارگـاه هائـي كه دهانه ظرف خميرسازدر داخل زمين قرار گرفته               -
بايد اطراف آن حفاظ هاي مناسب      به داخل ظرف     ازسقوط يريجلوگبـه منظور حفظ ايمني كارگران و      

 .دقرارگير

 .براي نظافت هاي دوره اي دستگاهها وسطوح مجهز به جارو برقي هاي صنعتي باشدكارخانه بايد -

    داراي برنامه شستشوي مدون لوله ها و دستگاهها با مواد ضدعفوني كننده مجاز براي جلوگيري از

 
 
 

                                                           
 اين استاندارددردست تدوين ميباشد  ـ١          
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 .آلودگي و تجمع لجن باشد -
 
 

 درون جعبه هاي مواد خوراكي ، پيش از         در و مقاوم به چربي      بهداشتي ٣ گيري از پوشش     بهـره   - تذكـر 
. الزامي است و جدار داخلي جعبه را كاملا بپوشاند كـف گذاشـتن مـواد خوراكـي ، بـه گونـه اي كـه تمـام                

  لازم است اين پوشش سطح كامل محتوي را بپوشاندخشكهمچنين براي بسته بندي شيريني 
 

كه با نايلون داخل كارتن مقوايي قرار (  كارتـنهاي مورد استفاده جهت پيتزا و بيسكويتهاي فله اي        –  تذكر
 .بايد از نوع دورو سفيد باشد ) مي گيرند

 
ويژگـيهاي بسـته بـندي مقواي يكبار مصرف براي گوجه فرنگي و محصولات مشابه مي بايست                - تذكـر   

 . باشد٢١٥١مطابق با استاندارد ملي ايران به شماره 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

                                                           
 ٢٢٤٤  شمارهاستاندارد با  برابر شود بايد ويژگيهاي آن گيري  براي پوشش از كاغذ بهرهاگر -٣

 باشد)  كاغذ پارشمينهويژگيهاي ( 
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حدود وظائف و مقررات مربوط به مسئولين فني و صاحبان مراكز توليدي مواد  -٧
 و بهداشتي مشمول قانونخوردني ، آشاميدني ، آرايشي 

  ) توليد كننده مقوا ي  توپر جهت مواد خوراكي كارخانجات ويژه(  
 

 به فردي اطلاق مي شود كه داراي شرايط لازم جهت كنترل ونظارت توليد دركارخانجات با                :مسئول فني   
نوني رسيده  نيز به تأييد كميته فني وقا      وبوده   مربوطهرشته هاي    مدرك تحصيلي حداقل كارشناسي ودر    

باشـد، موسسـات قانونـي درزمـان اخـذ پـروانه بهره برداري مي بايست داراي مسئول فني تأييد شده از                      
 .طرف اداره كل نظارت برمواد غذايي وبهداشتي بوده وپروانه مسئوليت فني را اخذ نموده باشد

 
 ك جانشين در  هرمسئول فني بايد داراي ي    در صـورت عـدم حضـور مسـئول فنـي بـه دلايـل موجه ،                   - ١

 . باشدمورد تاييدرشته هاي 
 
 مواد اوليه ، توليد وبسته بندي ونظارت برامور         مصرفدركارخانه درزمان   مسئول فني   فعال   حضور -٢

 هر ماده اوليه قبل از مصرف بايد مورد تاييد مسئول فني قرار گيرد و                          مربوطه الزامي بوده و     
 . ماه لغو مي گردد ٣ئول فني بمدت درصورتيكه خلاف موارد فوق محرزگردد پروانه مس

 
 درصـورتيكه مسئول فني به هردليلي مجاز وقانوني امكان حضور درموسسه را نداشته باشد ،                :تبصـره   

ادارات نظارت دانشگاههاي علوم پزشكي     ( مـي بايسـت موضـوع بـا هماهنگـي وزارت بهداشـت ودرمـان                
 .ن شده انجام گرددبوده ومنحصراً با انتصاب جانشين از پيش تعيي) مربوطه 

 
ابلاغ به موقع جهت تمديد پروانه هاي ساخت به مديرعامل كارخانه ودرصورت عدم اقدام وي به                 -٣

 .اداره نظارت برمواد غذايي ، آشاميدني ، آرايشي وبهداشتي دانشگاه مربوطه گزارش نمايد
 

شت به اداره    مسـئول فنـي پـس از ارائـه اسـتعفا نامه به صورت كتبي به كارفرما وتحويل رونو                   -٤
نظـارت مـربوطه تـا معرفي فرد واجد شرايط كه نمي بايد از يكماه بيشتر شود كماكان عهده دار                    

بديهي است درصورت عدم معرفي مسئولين فني جديد        . مسـئوليت فنـي موسسه مورد نظرباشد        
 .پس از مدت مقرر، مديران موسسات ذيربط مسئول عواقب آن خواهند بود 

 
اراي يكسال سابقه كار وتجربه ومدارك حاكي از گذراندن دوره هاي مسئولين فني بايد د -٥

آموزشي دريكي از موسسات علمي تحقيقات وصنعتي يا آزمايشگاهي دررشته مربوطه كه به 
 تأييد اداره كل نظارت
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 آزمايشگاه ، كنـترل بهداشـتي كيفـي كلـيه بخشـهاي مرتـبط از جمله ، دريافت مواد اوليه ، توليد                 -٦
رپرستان هرقسمت صورت مي گيرد ، انجام       كنـترل كيفيـت وبهداشتي ، انبارها كه با مسئوليت س          

وظـيفه نمـايد ونيزكنـترل بهداشـتي كارگـران ودسـتگاههاي توليد وبسته بندي را نيز انجام دهد                   
وكلـيه مـدارك آنـرا تهـيه وبايگانـي نمـايد به طوريكه قابل دسترسي كارشناسان ادارات نظارت                   

 .دانشگاههاي ذيربط باشد

 كالاي ورودي قبل از عقد قرارداد خريد ونيز قبل از ورود كالا به          تأييد گواهي بهداشت وسلامت   :تبصـره   
 جهـت فرآيـند بـايد توسـط مسـئول فنـي آن انجام گرفته وسوابق بايگاني شده وقابل دسترسي           كارخانـه 

 .درهرزمان توسط بازرسان دانشگاههاي ذيربط باشد

 آرايشــي مطــابق آييــن نامــه اجرايــي مــاده هشــت قــانون مــواد خوراكــي ، آشــاميدني ،          -٧
 وبهداشتي 

 : مي بايست مسئول فني

 .درموقع ساختن و تركيب مواد  مورد نظر شخصاً حضورفعال داشته باشد : الف

ــت را        : ب  ــاه وزارت بهداش ــا كارگ ــه ي ــرداري كارخان ــره ب ــيس وبه ــرايط تأس ــير درش ــرگونه تغي ازه
 مطلع سازد

ــد وك     : پ ــزارش ده ــرما گ ــه كارف ــباً ب ــود را كت ــتي خ ــي وبهداش ــرات فن ــام   نظ ــه انج ــف ب ــرما موظ ارف
ــه اداره كــل      ــر را ب ــي جــريان ام ــي وبهداشــتي مذكــور مــي باشــد ، درغيراينصــورت مســئول فن نظرفن

 .نظارت برمواد غذايي اطلاع داده  تا رسيدگي وتصميم لازم اتخاذ شود

 . آيين نامه اجرايي ، مسئول فني حق واگذاري پروانه خود را به شخص ديگري ندارد ٩طبق ماده  -٨

جز درمورد بند الف ماده     (  پروانه بهره برداري ومسئوليت فني متخلفين ازاين آئين نامه           ١١ماده   -٩
بـراي بـاراول به مدت يك ماه ودرصورت تكرار به مدت سه ماه لغو               )  كـه حكـم خاصـي دارد         ٨

 .خواهد شد

 مجمع تشخيص مصلحت نظام توليد      ١٣٦٧ قـانون تعزيـرات مـواد خوردنـي وبهداشـتي مصوب             -١٠
 :ي ، آرايشي وبهداشتي بايد با حضور مسئول فني انجام گيرد درصورت تخلف مواد غذاي

 .تعطيل توليد تا حضورمسئول فني واخطاركتبي با درج درپرونده  : مرتبه اول

 . ضبط كالاي توليدي به نفع دولت –علاوه برمجازاتهاي مرتبه اول  : مرتبه دوم

 .مه نقدي تا مبلغ يك ميليون ريال  جري–علاوه برمجازاتهاي مرتبه اول  : مرتبه سوم

 تعطيل واحد توليدي تا يكسال : مرتبه چهارم

يرات حضورمسئول فني دركليه مراحل توليد الزامي بوده ومسئول فني بايد نظارت       عز قانون ت  ٣٣ ماده -١١
  .تخلف از اين امر جرم بوده ومتخلف به مجازاتهاي زيرمحكوم مي شود. دائم درامر توليد داشته باشد 

  اخطار كتبي ودرج درپرونده مسئول فني – مرتبه اول

 . علاوه برمجازاتهاي مرتبه اول جريمه نقدي تا مبلغ يكصد هزارريال – مرتبه دوم

 . جريمه نقدي تا مبلغ پانصد هزارريال– مرتبه سوم

 .تعليق پروانه مسئول فني تا شش ماه  : مرتبه چهارم
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 ١ پيوست
 

  ظروف مقوائيوانواع مقوا 
 اسـتفاده قرار مي گيرد  مـورد ربسـته بـندي مـواد غذائـي         حاضـر مقـوا بـا تـنوع زيـاد تولـيد و د              درحـال 

 :مهمترين انواع مقوا عبارتند از 
 
    Chip Board)                تاخور (  تراشه اي  مقواي -

 هــاي فيــبر و كــاغذ باطلــه ســاخته مــي شــود ازخصوصــيات  ازخــرده نــوع مقــوا اســت كــه ارزانتريــن
بـراي بسته بندي مواد     .بـدون آسـيب ديـدن خـم كـرد           و”  كـاملا  آنـرا عمـده آن ايـن اسـت كـه مـي تـوان              

 . براي لايه بيروني كارتنهاي چاي وغلات ازآن استفاده كرد ميتوانغذايي مناسب نيست ولي 
 
  Chip Board with Cover.               تراشه اي روكش دارمقواي -

عنوان آستر از يك يا  اي ذرات تراشـه اي متراكم شده و سپس به           اسـتوانه  توسـط ماشـين هـاي        درعمـل 
  مـي شـود مقـواي حاصـله رامقـواي تراشه اي آستردار     اسـتفاده   Liner Stock نـام  بـه دولايـه مـوادي   

 سفيد رنگ براي بهبود ظاهر مقوا و همچنين روكش نوع مقوا داراي يك اين. مي نامند ) مقواي جعبه اي     ( 
و لايه روكش سطح پشتي ، بسته به         رنگ مواد پركننده     ومشخصات تاخوري   . كيفيـت چـاپ پذيري است       

. اين مقوا هم به صورت پوشش رويي و هم بدون آن توليد مي شود                . استتركيـب لايه هاي آنها متفاوت       
 سـفيد ، بـا دولاي سـفيد و لايه پشتي از كاغذ روزنامه همراه با پوشش روسي انواع                    لايـه مقـواي بـا يـك       

 . دار را تشكيل مي دهندروكش  chip مقواي مختلف
 
  گرافت فوردرينير مقواي -

 ومقاومــت بالايــي اســتحكامداراي .  گرافــت ســاخته ميشــود خــالص%  ١٠٠ نــوع مقــوا از فيــبرهاي ايــن
. شــود پوشــش داده  پذيــريس خلــل و فــرج آن بــراي بهــبود چــاپ ’راســت ممكــن اســت توســط خــاك 

هــت مقاومـت بــه   مــوم انـدود شـده و يــا بـه وسـيله پلــي اتيلـن سـطح آن ج      اسـت ايـن نـوع مقــوا ممكـن    
  .شودرطوبت پوشش داده 

 
  (  White Board ) سفيد مقواي –

 كلرايد بـندي مـواد غذايـي مناسـب اسـت و اغلـب ايـن مقـوا بوسـيله پلـي اتيلـن ، پلي وينيل                            بسـته  بـراي 
 بســته دركاربــرد گســترده اي .يــا مــوم بــراي ايجــاد قابليــت دوخــت حرارتــي پوشــش داده مــي شــود  

 .اد غذايي منجمد دارندبندي بستني ،شكلات و مو
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  ) Single White Liner    (   طرف پوشش سفيد در يك  مقوا با-

از خمــير كــاغذ و يــا خمــير بازيافتــي بــا كيفيــت مــرغوب ســاخته مــي  % ١٠٠ SWL رويــي مقــواي لايــه
ايـن مقـوا سـطحي صـاف داشته و          . لايـه پشـتي معمـولا خاكسـتري و يـا قهـوه اي روشـن اسـت                 . شـود 

ي بكــار بــرده مــي شــود كــه ظاهــر لايــه  جعــبه هايــبــراي SWL .  اســت٦٠ -٧٠ آن بيــن درخشــندگي
 .  و يا بدون آن باشد سي’ر مهم نيست اين نوع مقوا ممكن است داراي پوشش چندانپشتي آن 

 
  ) Double White Liner  ( مقوا با دو لايه پوشش سفيد  -

 شروك بـا اين تفاوت كه هر دو لايه رويي و پشتي آن با خمير كاغذ سفيد                  اسـت  SWL مقـوا همانـند      ايـن 
  مواردي بكار   در DWL. معمولا روكش لايه پشتي كمتر از لايه رويي پرداخت شده است          . دهـي شـده انـد     

  رود كــه ظاهــر داخلــي جعــبه مهماســت و يــا در مــواردي كــه در هــر دو طــرف مقــوا عمــل چــاپ   مــي

 .  استسي’رسطح مهم تر داراي پوشش .  مي شود انجام 
 
  مقواي سخت سولفاته-

.  شناسند مي آهارزنـي زيـاد را اغلـب بـه نـام مقـواي بسـته بـندي خوراكـي                     بـا  سـخت سـولفاته      مقـواي 
ــوا بــراي خوراكــي هــاي مــرطوب ، جعــبه هــاي فريــزري و ســاير مصــارفي      در آن كــهاز يــن نــوع مق

 .عملكرد قابل قبول در شرايط مرطوب مورد نظر است ، استفاده مي شود

. غذ سـولفات سـفيد شـده ، بدست مي آيد           كـا  خمـير % ١٠٠ مقـوا محكمتريـن نـوع مقـوا اسـت كـه از               ايـن  
 شـود كـه ظاهـر مقـوا از اهميت زيادي برخوردار است        مـي كـه تمامـا سـفيد بـوده و زمانـي بكـار بـرده                

 .  بهترين خواص فيزيكي مورد نظر استمقواو يا در مواقعي كه نسبت به وزن 
 
   ( Dublex Board )    د وبلكس مقواي –

لايه داخلي از پالپ چوب رنگبري شده و لايه .شودالپ خالص ساخته مي  مقوا، دو لايه دارد و از پاين
  مي شودساختهبيروني ازپالپ چوب غير رنگبري شده 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 

 جمهوري اسلامي ايران
 هداشتياداره كل نظارت بر مواد غذايي و ب      معاونت غذا و دارو                     وزارت بهداشت درمان و آموزش پزشكي

 كننده مقوا جهت بسته بندي مواد خوراكي ضوابط تاسيس و بهره برداري كارخانجات توليد
 
 

 ٢پيوست 
 

 : مراكز آلوده كننده بر حسب ميزان آلايندگي بشرح ذيل مي باشد 
 
  آلوده كننده هاي درجه اول -١

ك ، مركز تجمع زباله و يا مرغداري ، گاوداري ، كشتارگاه سنتي ، كارخانه سيمان ، كارخانجات گچ وآه
 كود ، دباغي ، چرمسازي ، سالامبور و تصفيه فاضلاب

 
  آلوده كننده هاي  درجه دو-٢

 شامل ريخته گري ، موزائيك و سراميك ، گورستان ، كشتارگاه صنعتي
 

  فواصلي كه براي مركز آلوده كننده تا كارخانجات مواد غذايي و بهداشتي تعيين گرديد به شرح ذيل مي
 :باشد 

  متر٣٠٠٠فاصله تا كارخانجات سيمان            -١

  متر١٠٠٠فاصله تا آلوده كننده هاي درجه يك   -٢

  متر٢٥٠فاصله تا آلوده كننده هاي درجه دو      -٣

فاصله تا روستاهايي كه در بافت آن به نحوي دامداري ، مرغداري سنتي در ساختمانهاي  -٤
  متر٥٠٠مسكوني وجود داشته باشد                

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 جمهوري اسلامي ايران

 اداره كل نظارت بر مواد غذايي و بهداشتي      معاونت غذا و دارو                     وزارت بهداشت درمان و آموزش پزشكي

 كننده مقوا جهت بسته بندي مواد خوراكي ضوابط تاسيس و بهره برداري كارخانجات توليد
 

 ٣ پيوست
 

 ) ٣٣٤١استاندارد ملي ايران به شماره ( جعبه مقوايي مواد خوراكي  ويژگيهاي 
 

 فهد  - ١

 ١هـدف تعييـن ويژگـيها، بسـته بندي، نشانه گذاري، نمونه برداري و روشهاي آزمون جعبه هاي مقوايي     

 مواد خوراكي خالي و پر شده و مقواي توپر مورد مصرف در ساخت اين جعبه ها مي باشد

 كاربرددامنه   - ٢ 

 ٣تا وزن حداكثر  و تر   ايـن اسـتاندارد دربـاره جعبه هاي مقوايي كه براي بسته بندي مواد خوراكي خشك                 
 كيلوگرم بكار مي رود و هم چنين مقواهاي برش خورده و نخورده براي ساختن اين جعبه ها كاربرد دارد

 ويژگيها  -٣
 
 :ويژگيهاي فيزيكي جعبه مقوايي به شرح زير است   ١ – ٣
 
جعـبه مقوايـي بـراي بسـته بندي مواد خوراكي بايد از مقوايي ساخته شود كه ويژگيهاي آن                 ١ – ١ -٣  

 . باشد ٤و ٣ ، ٢ ، ١برابر جدول هاي شماره 
 
 ضمنا مقوا بايد قابل تا شدن بوده و پس از جعبه شدن داراي سوراخي در گوشه ها نباشد  ٢ – ١ – ٣
 
درجه در راستاي    ١٨٠  اگـر درب جعـبه تا شو باشد بايد به آساني و بدون پاره گي تا زاويه                  ٣ – ١ – ٣ 

  تا شود ،خط تا خوردگي
 
در غير اين صورت بايد دو روي پهنه مقوا يا كمينه           . ست باشد پهنه مقوا بايد از ديد رنگ يك د         ٤ – ١ – ٣

 .يك روي آن را با يك لايه كاغذ سفيد و بهداشتي پوشاند كه اصطلاحا به آن مقواي روكش شده گويند
 
اگر تنها يك روي آن پوشانده شود بايد جعبه به گونه اي ساخته شود كه روي پوشانده شده     ٥ – ١ – ٣ 

 ار گيردآن در درون جعبه قر
 
 
 
 
 
 
 
 
 

                                                           
1- Solid Fiber Board 



 

 
 جمهوري اسلامي ايران

 اداره كل نظارت بر مواد غذايي و بهداشتي      معاونت غذا و دارو                     وزارت بهداشت درمان و آموزش پزشكي

 كننده مقوا جهت بسته بندي مواد خوراكي ضوابط تاسيس و بهره برداري كارخانجات توليد
 
 

  ويژگيهاي جعبه مقوايي شيريني خشك        ١جدول شماره 
 
 

كمينه شقي مقوا با 
 درجه١٥زاويه خمش 

 )گرم بر سانتيمتر ( 

كمينه مقاومت به 
مقوابه تركيدن     

 )كيلو پاسكال ( 

جرم پايه  -
 مقوا

 )گرم در متر مربع (

پيشينه 
 وزن 

 درب
CD  (2) MD(1) 

 
 

 جعبه درب جعبه درب

جعبه و  
درب 

 )گرم (

وزن 
 شيريني

 )گرم(

يف
رد

 

٧٠٠ ٢٥٠-٣٨٠ ٤٠٠ ٣٠٠ ١٦٠ ٦٠-
٤٠٠ 

١ ٥٠٠ ٨٠ 

٧٠٠ ٢٥٠-٣٨٠ ٤٠٠ ٣٠٠ ١٦٠ ٦٠-
٤٠٠ 

٢ ٧٥٠ ١١٠ 

٧٠٠ ٢٥٠-٣٨٠ ٤٩٠ ٣٠٠ ١٦٠ ٦٠-
٤٠١ 

٣ ١٠٠٠ ١٣٠ 

٧٥٠ ٣٠٠-٣٨٠ ٥٣٩ ٣٥٠ ٢٦٠ ١٠٠-
٧٠٠ 

٤ ١٥٠٠ ١٦٥ 

٧٥٠ ٣٠٠-٥٠٠ ٥٣٩ ٣٥٠ ٢٦٠ ١٠٠-
٧٠١ 

٥ ٢٠٠٠ ٢٣٣ 

٧٥٠ ٣٠٠-٥٠٠ ٥٣٩ ٣٥٠ ٢٦٠ ١٠٠-
٧٠١ 

٦ ٣٠٠٠ ٢٦٨ 

 روش آزمون ٨-٧بند  ٨-٢بند   ٨-٤بند 

 
 :توجه اينكه 

         در مـــورد نـــان برنجـــي كـــه بســـته هـــاي آن  يـــك كـــيلو گرمـــي بـــوده و بـــدون بســـته بـــندي   
ــماره      ــدول شـ ــا جـ ــر بـ ــايد برابـ ــبه آن بـ ــيهاي جعـ ــود ويژگـ ــري ميشـ ــتر ترابـ ــاي بزرگـ ــته هـ  ٢در بسـ

 .باشد
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 جمهوري اسلامي ايران

 اداره كل نظارت بر مواد غذايي و بهداشتي      معاونت غذا و دارو                     رمان و آموزش پزشكيوزارت بهداشت د

 كننده مقوا جهت بسته بندي مواد خوراكي ضوابط تاسيس و بهره برداري كارخانجات توليد
 
 

           ويژگيهاي جعبه مقوايي نان برنجي٢جدول شماره 
 

يمقاومت جعبه 
بر فشار در برا

 (Kg)عمودي 

كمينه شقي مقوا با 
  درجه١٥زاويه خمش 

 ) گرم بر سانتيمتر    (

كمينه مقاومت 
به مقوابه 

تركيدن        
    )كيلوپاسكال(

 جرم پايه مقوا

 )گرم در متر مربع (

١-٤مطابق بند 
  استاندارد٣-

CD MD جعبه درب  جعبه بدر

پيشينه 
وزن 
جعبه 

 )گرم(

سنگين 
محتوا 

 )گرم(ي 

 ٣٨٠ ٤٠٠ ٣٠٠ ١٦٠ ٦٠-
٢٥٠ 

٥٠٠-
٤٠٠ 

     ٥٠٠تا  ٩٥
٥٠٠١      

 ٣٨٠ ٥٣٩ ٣٥٠ ٢٦٠ ١٠٠-
٣٠٠ 

٨٠٠-
٥٠٠ 

تا        ١٨٥
١٠٠٠ 

 
 

 ،  مواد خوراكي بهداشتي و مقاوم به چربي در درون جعبه هاي           ٤بهـره گـيري از پوشـش          - ١يـادآوري   
 ، بـه گونه اي كه تمام كف و جدار داخلي جعبه را كاملا بپوشاند الزامي                 مـواد خوراكـي   پـيش از گذاشـتن      

 است اين پوشش سطح كامل محتوي را بپوشاندهمچنين براي بسته بندي شيريني خشك لازم . است
 

                  ويژگيهاي جعبه مقوايي شيريني تر٣جدول شماره 
 

پيشينه وزن جعبه و 
 )گرم(درب 

 رديف نوع شيريني )گرم (وزن شيريني 

 ١ رولت ١٠٠٠ ٢٠٠

 ٢ كيك ١٠٠٠ ٢٠٠

 ٣ كيك ٢٠٠٠ ٣٥٠

 
ويژگيهاي جدول شماره يك بجز وزن شيريني و وزن جعبه و درب جعبه ، درباره شيريني                 - ٢ياد آوري   

 .هاي تر لازم الاجرا مي باشد
 
 
 

                                                           
 ٢٢٤٤ گيري شود بايد ويژگيهاي آن برابر با  استاندارد شماره اگر براي پوشش از كاغذ بهره -٤

 باشد) ويژگيهاي كاغذ پارشمينه ( 
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 جمهوري اسلامي ايران
 اداره كل نظارت بر مواد غذايي و بهداشتي      معاونت غذا و دارو                     ان و آموزش پزشكيوزارت بهداشت درم

 كننده مقوا جهت بسته بندي مواد خوراكي ضوابط تاسيس و بهره برداري كارخانجات توليد
 
 

                 ويژگيهاي جعبه مقوايي پر شده از مواد خوراكي٤جدول شماره 
 

  درجه١٥نه شقى مقوا با زاويه خمش کمي
 ) گرم بر سانتيمتر    (

كمينه مقاومت به 
مقوابه تركيدن       

 كيلوپاسكال

 جرم پايه مقوا

 )گرم در متر مربع (

وزن محتوا 
 )گرم(

ردي
 ف

CD MD     

١ ٢٠-١٠٠ ٢٥٠-٢٨٠ ٣٠٠ ١٦٠ ٦٠ 

٢ ١٠١-٣٠٠ ٢٨٠-٣٥٠ ٣٠٠ ١٦٠ ٦٠ 

٣ ٣٠١-١٠٠٠ ٣٥٠-٣٠٠ ٤٠٠ ٢٦٠ ١٠٠ 

٤ ١٠٠١-٢٠٠٠ ٤٠٠-٤٥٠ ٤٠٠ ٢٦٠ ١٠٠ 
 

 : ويژگيهاي ميكروبي ورق مقوا -٢-٣

ويژگـيها ميكروبي خاص ورق مقوا كه از پايان خط توليد ورق مقوا از كارخانه مقوا سازي نمونه برداري                   
 . باشد٥مي گردد بايد برابر جدول شماره 

 
  ويژگيهاي ميكروبي مقوا– ٥جدول شماره 

 
 

 استاندارد (روش آزمون 
 )ملي ايران به شماره 

 رديف نوع باكتري حداكثر مجاز در هر گرم

٣٥٦ 

٤٣٧ 

١١٩٤ 

٢١٩٨ 

 در دست تدوين است

٩٩٧ 

٩٩٧ 

٢١٩٧ 

٥٠٠ 

 منفي

 منفي

 منفي
 
٢٠ 

 منفي

 منفي

 شمارش باكتري هاي هوازي مزوفيل

 باكتري هاي كليفرم

 استافيلوكوكوس اورئوس كواگولاز

 يد لانسفdاسترپتوكوكهاي گروه 

 پزودوموناس ائروژينوزا

 كپك ها

 مخمرها

 كلستريديدم پرفريژنز

١ 

٢ 

٣ 

٤ 

٥ 

٦ 

٧ 

٨ 
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 جمهوري اسلامي ايران
 اداره كل نظارت بر مواد غذايي و بهداشتي      معاونت غذا و دارو                     وزارت بهداشت درمان و آموزش پزشكي

 كننده مقوا جهت بسته بندي مواد خوراكي انجات توليدضوابط تاسيس و بهره برداري كارخ
 

 ٤ پيوست
 

  و ساير مواد غذايي كاغذ پارشمينه  براي  بسته بندي  فرآورده هاي  لبني -كاغذ

  " )٢٢٤٤استاندارد ملي ايران به شماره ( 

 )تجديد نظر(

  هدف  و دامنه  كاربرد -١ 

ها و روشهاي  آزمون  كاغذ پارشمينه  است و اين استاندارد             هـدف  از تدويـن  ايـن  اسـتاندارد، تعيين  ويژگي               
 .براي  بسته  بندي  فرآورده هاي  لبني  و ساير مواد غذايي  كاربرد دارد

 
 كـاغذ پارشمينه  صد درصد خالص  شامل  مواد نرم  كننده  نبوده  و براي  مقاومت  بسيار                        - يادآوري 

 .ش  با مواد مقاومت  دهنده در برابر رطوبت  بالا طراحي  مي شودزياد در مقابل  چربيها، روغنها و آب  جو

 
  مراجع  الزامي  -٢ 

  .مـدارك  الزامـي  زيـر حـاوي  مقرراتـي  اسـت  كـه  در متـن  ايـن  اسـتاندارد بـه  آنها ارجاع  داده  شده  است                                        

راجع  داراي  تاريخ  چاپ  ويا        در مورد م  .  بديـن  ترتيب  آن  مقررات  جزئي  از اين  استاندارد محسوب  مي شود                  
معهذا بهتر است  كاربران   . تجديـد نظـر، اصـلاحيه هـا و تجديدنظـرهاي  بعـدي  اين  مدارك  مورد نظر نيست           

ذيـنفع  ايـن  اسـتاندارد امكـان  كاربـرد آخريـن  اصـلاحيه هـا و تجديـد نظرهاي  مدارك  الزامي  زير را مورد             
دون  تـاريخ  چاپ  ويا تجديدنظر، آخرين  چاپ  و يا تجديدنظر آن                   در مـورد مـراجع  ب ـ      . بررسـي  قـرار دهـند      

  .مدارك  الزامي  ارجاع  داده  شده  مورد نظر است

  : استفاده  از مراجع  زير براي  كاربرد اين  استاندارد الزامي  است

استاندارد مشروط     شرايط  محيطي       - كاغذ و مقوا   -  خمير كاغذ   ١٣٧٨سال     : ١٠٦ اسـتاندارد ملـي  ايران               
  ، مراحل  نظارت  بر شرايط  محيطي  و مشروط  كردن  و آزمون  نمونه هاي  آزموني كردن

  روش  نمونه  برداري  براي  آزمون -  كاغذ و مقوا١٣٧٧سال   : ١٣٣ استاندارد ملي  ايران     

 ه  روش  تعيين  جرم  پاي-  كاغذ١٣٧٩سال   : ٤٧١ استاندارد ملي  ايران     

  تعيين  ميزان  رطوبت  به  طريقه  خشك  كردن  دراتوو- كاغذ ومقوا١٣٧٨سال   : ٥٥٩ استاندارد ملي  ايران   

  روش  تعيين  مقاومت  به  كشش -  كاغذ و مقوا١٣٨١سال   : ١١١٥ استاندارد ملي  ايران   
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 جمهوري اسلامي ايران

 اداره كل نظارت بر مواد غذايي و بهداشتي      معاونت غذا و دارو                     وزارت بهداشت درمان و آموزش پزشكي

 كننده مقوا جهت بسته بندي مواد خوراكي ضوابط تاسيس و بهره برداري كارخانجات توليد
 

  روش  تعيين  ميزان  خاكستر-  كاغذ و مقوا١٣٧٢سال   : ١١١٩استاندارد ملي  ايران   

 روش  تعيين  مقاومت  به  كشش  كاغذ و مقوا پس                 -  كاغذ و مقوا    ١٣٨١سال     : ١٥٤٣ان       اسـتاندارد ملـي  اير     
 از غوطه وري  در آب 

  روش  آزمون  مقاومت  به  تركيدن -  كاغذ١٣٨٠سال   : ١٨٢١ استاندارد ملي  ايران   

 ن  دي  اكسيد تيتانيوم  روش  تعيي-  خمير كاغذ، كاغذ و مقوا١٣٧٩سال   : ٤٣٢٧ استاندارد ملي  ايران   

  روش  تعييــن -   كــاغذ و مقــواي  در تمــاس  بــا مــواد غذايــي ١٣٨٠ســال   : ٥٣٤٤ اســتاندارد ملــي  ايــران   

  مواد استخراجي 

 يدها روش  تعيين  فرمالد-   كاغذ و مقواي  در تماس  با مواد غذايي١٣٨٠سال   : ٥٧٥٦ استاندارد ملي  ايران   

 
 اريف  اصطلاحات  و تع -٣ 

 :در اين  استاندارد اصطلاحات  و يا واژه ها با تعاريف  زير بكار مي روند

كـاغذ مخصوص بسته بندي فرآورده هاي لبني است و روش تهيه كاغذ پارشمينه             : كاغذ پارشمينه   -١-٣
تا سلولز تا    بـه  ايـن  گونـه  اسـت  كه  در آن  كاغذ بي  آهار را از يك  حمام  اسيد سولفوريك  عبور مي دهند                                    5

 ، يك  توده  الياف  بي شكل  و به  هم  پس  از خارج  كردن  اسيد باقيمانده  و آبكشي . حـدي  حـل  يـا ژلاتيني  شود          
اين  كاغذ   . چسبيده  باقي  مي ماند كه  در مقابل  رطوبت  و چربي  مقاوم  بوده  و بدون  بو و بدون  مزه  مي باشد                              

ورق  اين  . نيـن  محلـول  آب  نمـك  مقـاوم  بوده  و از هم  جدا نمي شود                    در برابـر آب  سـرد و جـوش  و هـم  چ               
ممكن  است  اين  كاغذها به  موم  آغشته  شود يا با موادي  . نرم  شود، كاغذهـا مـي توانـد بـه  وسيله  نرم  كننده           

 .پوشانده  شود و يا همچنين  مي تواند عاجدار باشد

 .تهيه  شود الياف  پنبه  و يا خمير كاغذ شيميايي  خالص  از چوبكاغذي  كه  پارشمينه  مي شود، بايد از 

 جهت  طولي   ٢-٣

 .جهت  كاغذ كه  با جهت  حركت  لايه  الياف  كاغذ برروي  ماشين  كاغذ همسو باشد

 جهت  عرضي  ٣-٣

 .جهت  كاغذ كه  عمود بر جهت  طولي  باشد

 جرم  پايه ٤-٣

 .مي باشدزمون  استاندارد تعيين  شده  و برحسب  گرم  بر متر مربع  جرم  واحد سطح  كاغذ كه  طبق  روش  آ

 
 
 
 
 

                                                           
 



 

3636 
 جمهوري اسلامي ايران

 اداره كل نظارت بر مواد غذايي و بهداشتي      معاونت غذا و دارو                     وزارت بهداشت درمان و آموزش پزشكي

 ده مقوا جهت بسته بندي مواد خوراكيكنن ضوابط تاسيس و بهره برداري كارخانجات توليد
 
 تيمار ٥-

 .هرگونه  عملياتي  است كه  از آن به  منظور تغيير خصوصيات  مورد نظر در كاغذ يا مقوا استفاده  شود

 رول كاغذ پارشمينه ٦-٣

 .نوار كاغذي  كه  به  دور يك  مغزي  پيچيده  شده  باشد

 كاغذ پارشمينه ريل ٧-٣

كارخانجات  كاغذسازي  پس  از خشك  كردن  كاغذ به  دور يك  مغزي  فلزي  پيچيده  شده                           نوار كاغذي  كه  در       
 .باشد

 
  ويژگيهاي  فيزيكي  و شيميايي  ٤ 

كـاغذ پارشـمينه  بـايد كـاملاً بـا ويژگـيهاي  ارائه  شده  در جدول  يك  و زيرنويسهاي  آن  مطابقت                                 ١-٤ 
 . ، بگذاردسوئي  برروي  فرآوردهاي  لبني  كه  در تماس  با آن  استداشته  باشد، ضمناً نبايد هيچگونه  اثر 

 . كاغذ پارشمينه  نبايد  در دماي  اتاق  بوي  مشخص  و مخصوصي  داشته  باشد: بو ٢-٤

كاغذ ) ٢-٨طبق  بند    ( نسبت  مقاومت  به  كشش            : مقاومـت  بـه  كشـش  در حالـت  خـيس  و خشـك                   ٣-٤

نمونه اي  كه  براي        .  درصد مقاومت  كاغذ در حالت  خشك  باشد          ٢٥بايد كمتر از    پارشـمينه  در حالـت  خيس  ن         

 درجه    ٨٠ ±٢ دقـيقه  در آب  با دماي            ١٥آزمـون  كشـش  در حالـت  خـيس  بـه  كـار مـي رود بـايد بـه  مـدت                               

 .سلسيوس  قرار داده  شود

  اندازه ها و حد رواداري  آنها -٤-٤

  :ا داراي  حدود رواداري  زير است عرض  ريله :  عرض  ريل -١-٤-٤ 

 درصد است ؛±  ٥/٠ ميلي  متر حد رواداري  ١٢٧٠براي  ريلهاي  كمتر و يا داراي  عرض   -١-١-٤-٤

  .ميلي  متر است± ٦ ميلي  متر حد رواداري  ١٢٧٠براي  ريلهاي  بيشتر از عرض   -٢-١-٤-٤

  :شده  به  شرح  زير است براي  ورقهاي  بريده  ن :طول  و عرض  ورقها  -٢-٤-٤ 

   ميلي  متر است ؛ ±٣ ميلي متر، حد رواداري  ٦٣٥براي  ابعاد كمتر از  -١-٢-٤-٤

  درصد است ؛ ±٥/٠ ميلي متر، حد رواداري  ١٢٧٠ تا ٦٣٥براي  ابعاد بين   -٢-٢-٤-٤

   ميلي  متر است ؛  ±٦ ميلي متر، حد رواداري  ١٢٧٠براي  ابعاد بيشتر از  -٣-٢-٤-٤
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 جمهوري اسلامي ايران
 اداره كل نظارت بر مواد غذايي و بهداشتي      معاونت غذا و دارو                     وزارت بهداشت درمان و آموزش پزشكي

 كننده مقوا جهت بسته بندي مواد خوراكي ضوابط تاسيس و بهره برداري كارخانجات توليد
 

 نه  براي  بسته  بندي  فرآورده هاي  لبني  ويژگيهاي  كاغذ پارشمي-١جدول  
 

واحد اندازه گيري  بند روش  
 آزمون 

رديف ويژگيها حدود قابل  قبول 

 
 گرم  بر متر مربع 

 
١-٧ 

٤٣    ±٥ 
٥٣±    ٥ 
٦٠±    ٥ 
٧١±    ٥ 

 ١ جرم  پايه  يك  ورق  

 كيلو پاسكال  بر 
 هر واحد گرماژ

 ٢ مقاومت  به  تركيدن   ٥/٢ ٣-٧

بدون  مواد درخشان   ٤-٧ ــ
 كننده  نوري 

 ٣ مواد درخشان  كننده  نوري 

 ٤ حداكثر رطوبت  موجود ٩ ٥-٧ درصد
 ٥ ١حداكثر خاكستر ٦/٠ ٦-٧ درصد
 ٦ حداكثر مواد قابل  حل  در آب  ٢ ٧-٧ درصد
 ٧ حداكثر مواد احيا كننده  غير فرار ٢/٠ ٨-٧ درصد
  نقطه  در هر٥٠٠ ٩-٧ ــ

 متر مربع 
 ٨ حداكثر نفوذ روغن 

 ٩  )ميزان  اسيد سولفوريك(حداكثر اسيديته   ٠٢/٠ ١٠-٧ درصد
p.p.m ١٠ حداكثر ارسنيك  ٢ ١١-٧ 
p.p.m ١١ حداكثر مس  كل  ٢ ١٢-٧ 
p.p.m ١٢ حداكثر مس  محلول  در آب  ٥ ١٢-٧ و ١٣-٧ 
p.p.m ١٣ حداكثر آهن  كل  ٧٠ ١٤-٧ 
p.p.m ١٤ ن  محلول  در آب حداكثر آه ١٥ ١٤-٧ و ١٣-٧ 
p.p.m ١٥ حداكثر سرب  ٢٠ ١٥-٧ 
 ١٦ اسيد بنزوييك  و اسيد ساليسيليك   بدون  اسيدها ١٦-٧ ــ
 بدون  اسيدبوريك  ١٧-٧ ــ

 و بورات ها
 ١٧ اسيد بوريك  و بورات ها

 بدون اسيد سولفوريك  ١٨-٧ ــ
 و سولفيت ها

 ١٨ اسيد سولفوريك  و سولفيت ها 

 ١٩ نشاسته    نشاسته  بدون ١٩-٧ ــ
 ٢٠ ژلاتين   بدون  ژلاتين  ٢٠-٧ ــ
 ٢١ كازئين   بدون   كازئين  ٢١-٧ ــ

mg/dm2 ٢٢ حداكثر فرمالدهيد  ٠٥/٠ ٢٢-٧ 
 ٢٣ گليسيرين   بدون  گليسيرين  ٢٣-٧ ــ
 ٢٤ PH  ٥/٥-٧ ٢٤-٧ ــ

حاوي دي اكسيد تيتانيوم باشد، حداكثر      ١٣٧٨ل  سـا  : ٤٣٢٧ در صـورتي كـه كـاغذ پارشـمينه طـبق اسـتاندارد ملـي ايـران                   -١
 . درصد است٦/٣خاكستر موجود 
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 اداره كل نظارت بر مواد غذايي و بهداشتي      معاونت غذا و دارو                     وزارت بهداشت درمان و آموزش پزشكي

 كننده مقوا جهت بسته بندي مواد خوراكي ليدضوابط تاسيس و بهره برداري كارخانجات تو
 
 

  . ميلي  متر است٥/١ ، حد رواداري  براي  ورقهاي  كاغذ پارشمينه بريده  شده  با گيوتين  - يادآوري

 

  نمونه برداري  -٥ 

 . انجام  مي شود١٣٧٧:  سال ١٣٣نمونه  برداري  از كاغذ پارشمينه  بايد طبق  استاندارد ملي  ايران   

 

  مشروط  كردن  -٦ 

 درجه  سلسيوس  ٢٣   ±١ درصد و دماي  ٥٠   ±٢مشـروط  كـردن  نمونه ها بايد تحت  شرايط  رطوبت  نسبي        
 نمونه هاي  آزموني  را به  نحوي  كه  تمام  سطح  آنها در معرض  شرايط  محيط . صورت  گيرد

وا به  طور يكنواخت  در آزمايشگاه  اطمينان            در طـول  زمان  آزمايش  از انتشار ه          . قـرار گـيرد معلـق  نمايـيد        
مـدت  زمـان  كافـي  جهـت  رسـيدن  به  تعادل  رطوبت  و دما بين  نمونه هاي  آزموني  و شرايط                        . حاصـل  كنـيد    

  . ساعت  است٢٤استاندارد 
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 جمهوري اسلامي ايران
 اداره كل نظارت بر مواد غذايي و بهداشتي      معاونت غذا و دارو                     يوزارت بهداشت درمان و آموزش پزشك

 كننده مقوا جهت بسته بندي مواد خوراكي ضوابط تاسيس و بهره برداري كارخانجات توليد
 
 

 ٥پيوست 
 

 .استانداردهايي كه در مورد مقوا تا كنون تدوين شده است  

 
                                        شماره                                            موضوع                   -

 استاندارد        سال              
 

  ١٣٧١           ١٨٨٤ روش آزمون  مقاومت لايه هاي خارجي و داخلي مقوا به تركيدن                  - ١

 روش : دامنه كاربرد 

  ١٣٥٤            ١١١٥ت به كشش كاغذ و مقوا                                                        تعيين مقاوم- ٢

 گزارش ، دقت، روش آزمون، وسايل، تهيه آزمونه، تعاريف: دامنه كاربرد 

  ١٣٧٢            ١١١٦   تعيين روي دوم كاغذ و مقوا                                                                - ٣

 روش آزمون : دامنه كاربرد 

  ١٣٧١          ١٧٤٠)                لهيدگي عامل( روش آزمون مقاومت به لهيدگي در مقواي فشنگي - ٤

 نمونه برداري ، روش آزمون، وسايل آزمون: دامنه كاربرد 

  ١٣٧١             ١٢٩٥                        كاغذ و مقوا بوسيله دستگاه بنتزن ) ناهمواري( تعيين زبري - ٥

 روش آزمون ، لوازم: دامنه كاربرد 

  ١٣٧١           ٣٧٢٦كاغذ و مقوا ،  تعيين ميزان سولفاتهاي محلول در آب موجود در انواع خمير كاغذ- ٦

  ١٣٤٩             ٥٠١    طبقه بندي تعريف خصوصيات و حد گذشت كاغذ و مقوا                              - ٧

 اصول طبقه بندي ، ويژگيهاي فيزيكي و شيميايي: دامنه كاربرد 

  ١٣٤٨              ٤٦٩ روش اندازه گيري صيقل كاغذ يا مقوا                                                          - ٨

 نمونه برداري ، روش آزمون: دامنه كاربرد 

  ١٣٧٢             ٢٢٤٥ ابعاد                                                                          -وايي جعبه هاي مق- ٩

 ابعاد : دامنه كاربرد 

  ١٣٧١            ١٦٧٣ تعيين مقاومت به سايش كاغذ و مقوا                                                      - ١٠

 روش آزمون ، نمونه برداري، وسايل: دامنه كاربرد 

  ١٣٧٢           ٢٢٣٨ نوع ساخت و نوع تحويل                                           - جعبه هاي مقوايي - ١١

 ساخت ، نوع اتصالها، طبقه بندي، تعاريف: دامنه كاربرد 

  ١٣٧٧            ٣٣٤١                    ويژگيها و روشهاي آزمون              - جعبه مقوايي شيريني - ١٢

 روشهاي آزمون ، نمونه برداري، بسته بندي، ويژگيها: دامنه كاربرد 

  ١٣٧١            ١٦٧٢ روش آزمون خواص ضد قارچي كاغذ و مقوا                                        - ١٣
 



 

 
 جمهوري اسلامي ايران

 اداره كل نظارت بر مواد غذايي و بهداشتي      معاونت غذا و دارو                     پزشكيوزارت بهداشت درمان و آموزش 

 كننده مقوا جهت بسته بندي مواد خوراكي ضوابط تاسيس و بهره برداري كارخانجات توليد
 
 

  ١٣٧٣            ٣٤٨٩      مقوا و خمير كاغذ         ،  تعيين هدايت ويژه محلول استخراجي از كاغذ- ١٤

 روش اندازه گيري : دامنه كاربرد 

  تعيين مقاومت چسب بكار رفته در ساختمان مقواي فشنگي نسبت به آب با روش غوطه ور كردن- ١٥

  ١٣٧٤               ٢٢٤٢                                               در آب                                                     

  ١٣٥٠             ٤٧٥)                                                روش كب( تعيين جذب آب كاغذ و مقوا - ١٦

 روش آزمون : دامنه كاربرد 

  ١٣٧٩                   ١٠٦ روش متناسب كردن نمونه آزمايش كاغذ و مقوا                                  - ١٧

 رطوبت نسبي ، دما، وسايل اندازه گيري، شرايط آزمون: رد دامنه كارب

  ١٣٧٤                   ١٣٣ روش نمونه برداري از كاغذ و مقوا براي آزمون                                  - ١٨

 روش نمونه برداري : دامنه كاربرد 

  ١٣٦٧          ٢٨٨٧وا بروش كليم  آب در كاغذ و مق) بالارونده( روش اندازه گيري جذب موئينگي - ١٩

 روش آزمون : دامنه كاربرد 

  ١٣٦٧      ٢٨٨٨ تعيين وزن پايه كاغذهاي تشكيل دهنده مقواي فشنگي پس از جداشدن از يكديگر - ٢٠

 روش آزمون : دامنه كاربرد 

 ١٣٦٧         ٣٧٢٨ روش تعيين ميزان كلريدهاي محلول در آب موجود در انواع خمير كاغذ و مقوا - ٢١

  ١٣٦٨          ٢٩٤٧كاغذ و مقواي عايق آغشته به روغن ،  روش اندازه گيري آب در روغنهاي عايق- ٢٢

 روش آزمون : دامنه كاربرد 

  ١٣٧٤       ٣١١٨ درصد ٦٨ روش اندازه گيري تغييرات ابعاد كاغذ و مقوا تا رطوبت نسبي حداكثر - ٢٣

 روش آزمون : دامنه كاربرد 

  ١٣٧٨         ٤٧٢٠روش تعيين درشتي الياف خمير كاغذ، كاغذ و مقوا                                       - ٢٤

 :  دامنه كاربرد 

  ١٣٦٩         ٣٠٣٥ روش آزمون تعيين مقاومت كاغذ و مقوا به مواد چرب                                 - ٢٥

 روش آزمون : دامنه كاربرد 

  ١٣٧٤        ٣٠٧٠ن مقاومت به تركيدن كاغذ و مقوا پس از غوطه ورشدن در آب                   تعيي- ٢٦

 روش آزمون : دامنه كاربرد 

  ٣١٨٥ويژگيها و روشهاي آزمون                            – مقواي قوطي كبريت – كبريت - ٢٧

 آزمون، نشانه گذاري تعاريف، ويژگيهاِ، نمونه برداري، روشهاي : دامنه كاربرد 

  ١٣٧٠        ٣١٨٦ ويژگيها و روشهاي آزمون    - جعبه هاي مقوايي توپر جهت بسته بندي عمومي - ٢٨

 ويژگيها، نمونه برداري، روشهاي آزمون، بسته بندي، نشانه گذاري : دامنه كاربرد 

     ١٣٤٤-١٠٦                            روش متناسب كردن نمونه آزمايش كاغذ و مقوا                      - ٢٩
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 جمهوري اسلامي ايران

 اداره كل نظارت بر مواد غذايي و بهداشتي      معاونت غذا و دارو                     وزارت بهداشت درمان و آموزش پزشكي

  خوراكيكننده مقوا جهت بسته بندي مواد ضوابط تاسيس و بهره برداري كارخانجات توليد
 
 

  درصد  ٦٥ درجه سلسيوس و روطبت ٨٠شدن كاغذ و مقوا در دماي   روش تسريع در كهنه- ٣٠

                                                                                                                   ١٣٧٨        ٤٧٠٦  
 

 لول در آب موجود در خمير كاغذ، كاغذ و مقواهاي با خلوص بالا     روش تعيين ميزان كلريدهاي مح- ٣١

                                                                                                                   ١٣٧٥           ٢٧٢٢ 

  ١٣٧٨           ٤٧٢٤                                 گذاري ميزان الياف بازيافتي در كاغذ و مقوا         نشانه- ٣٢

  ١٣٦٤           ٢١٥١ ويژگيهاي سبد مقوايي غيرقابل برگشت براي گوجه فرنگي                             - ٣٣

 روش آزمون ، ويژگيها: دامنه كاربرد 

  ١٣٧٨            ٤٧٨٢                         ها در كاغذ و مقوا                      روش شمارش كلي باكتري- ٣٤
 

 ) (PCB( روش تعيين ميزان هفت تركيب پلي كلرو بي فنيل- كاغذ ومقواي درتماس باموادغذايي - ٣٥

                                                                                                                 ١٣٧٨            ٥٠٨٤  

  ١٣٧٧            ٤٣٢٧ روش آزمون تعيين دي اكسيد تيتانيوم موجود در كاغذ و مقوا                     - ٣٦

 ويژگيها –گـنجايه هـاي مقوايـي يـك بـار مصـرف             – فـرآورده هـاي شـيري آبگونـه          –بسـته بـندي     - ٣٧
         ٤٤٩٤                                          وروشهاي آزمون                                             

 كاغذ ومقوا باروش سه نقطه اي ـ روش آزمون )لوله مياني( مقاومت به خمش مغزي - ٣٨

                                                                                                                 ١٣٧٨             ٥٠٧٨  

  ١٣٧١            ١٤٨٩ آزمون خمش مقواي فشنگي                                                                     -٣٩

 گزارش ، روش آزمون، نمونه برداري، تعاريف: دامنه كاربرد 

  ١٣٧١     ١٦٤٢  روش آزمون سختي و مقاومت جعبه هاي بسته بندي مقوايي نسبت به سوراخ شدن - ٤٠

  ١٣٧٦              ٤٠٩٩در كاغذ و مقوا                        ) حفاظت كننده( روش تعيين قليايي باقيمانده - ٤١

 )  روش پخش بصورت دوش( روش آزمون مقاومت جعبه هاي بسته بندي مقوائي نسبت به آب - ٤٢

                                                                                                                ١٣٧١              ١٦٥٤ 

 آزمونه ها ، گزارش روشهاي آزمون، وسايل آزمون: دامنه كاربرد 

  ١٣٧٦              ٤٣١٧ واژه ها و اصطلاحات خمير كاغذ و مقوا                                                   - ٤٣

  ١٣٧٤              ٣٥٦٨مقوا و خمير كاغذ                 ،  محلول استخراجي در كاغذPH روش تعيين - ٤٤

 روش اندازه گيري : دامنه كاربرد 

  ١٣٧١             ١٤١١ از نظر پاره شدن بصورت حلقه                     - روش آزمايش مقواي توپر - ٤٥

 گزارش ، روش آزمون، نمونه برداري، ايشگاهيوسايل آزم: دامنه كاربرد 

  ١٣٥٤             ١١١٧ روش اندازه گيري براقيت كاغذ و مقوا                                                    - ٤٦

 روش آزمون ، تهيه آزمونه، تعريف: دامنه كاربرد 
 
 
 
 



 

3636 
 جمهوري اسلامي ايران

 اداره كل نظارت بر مواد غذايي و بهداشتي      معاونت غذا و دارو                     ش پزشكيوزارت بهداشت درمان و آموز

 كننده مقوا جهت بسته بندي مواد خوراكي ضوابط تاسيس و بهره برداري كارخانجات توليد
 

  ١٣٥٧              ١٥٤٢ روش تشخيص و اندازه گيري نشاسته در كاغذ و مقوا                              - ٤٧

 روش آزمون : دامنه كاربرد 

  ١٣٧١              ١٦٦١ تافتن ژلاتين در كاغذ و مقوا                                                                 - ٤٨

 روش آزمون، مواد شيميايي، لوازم: دامنه كاربرد 
 
  

  ١٣٧١               ١٥٠٤)                  ذپذيري به جوهرنفو( سنجش درجه چسب تحرير كاغذ و مقوا - ٤٩

 گزارش ، روش آزمون، تهيه آزمونه، وسايل و لوازم: دامنه كاربرد 

  ١٣٧١               ١٥٤١ روش اندازه گيري كلوفان در كاغذ و مقوا                                               - ٥٠

 ن روش آزمو: دامنه كاربرد 

  ١٣٧١               ١٦٦٢ روش تعيين مقاومت سطحي كاغذ و مقوا بوسيله موم                              - ٥١

 گزارش ، روش آزمون، آزمونه ها، لوازم، وسايل آزمون: دامنه كاربرد 

  ١٣٧٦               ١٤١٧    تعيين تركيب فيبري خمير كاغذ، كاغذ و مقوا                                        - ٥٢

 معرفهاي رنگي ، تجزيه ميكروسكپي، تجزيه كمي، تعاريف: دامنه كاربرد 

  ١٣٧١                ١٥٤٣ روش اندازه گيري مقاومت كاغذ مقواي مرطوب در برابر كشش                 - ٥٣

 روش آزمون ، تعاريف: دامنه كاربرد 

  ١٣٧١               ١٤٠٢ه روش بك                                                      تعيين ليسه كاغذ و مقوا ب- ٥٤

 گزارش ، دقت روش، روش آزمون، نمونه برداري، دستگاه آزمون، تعريف: دامنه كاربرد 

  ١٣٧٤               ١٤١٥ تعيين نفوذپذيري مايعات در كاغذ و مقوا                                                - ٥٥

 دقت روش ، روش كار، روش تهيه نمونه ها، دستگاهها و وسايل: دامنه كاربرد 

  ١٣٧١               ١٥٤٤ روش تعيين جهت ساخت ماشين در كاغذ و مقوا                                     - ٥٦

 روش آزمون : دامنه كاربرد 

 نسبت به كشش  )دوخت و غيره، بوسيله چسب(ه هاي مقوايي  روش آزمون قسمتهاي اتصال جعب- ٥٧

                                                                                                               ١٣٧١               ١٦٤٠  

 روش آزمون : دامنه كاربرد 

  ١٣٧١               ١٦٤١قوايي نسبت به فشار                روش آزمون مقاومت جعبه هاي بسته بندي م- ٥٨

 روش آزمون : دامنه كاربرد 

  ١٣٥٧                ١٨٢٦ كليات مربوط به كاغذ و مقوا در مورد ويژگيهاي مشخص كننده آنها           - ٥٩

 تعريف ، ويژگيها، طبقه بندي: دامنه كاربرد 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

3636 
 يرانجمهوري اسلامي ا

 اداره كل نظارت بر مواد غذايي و بهداشتي      معاونت غذا و دارو                     وزارت بهداشت درمان و آموزش پزشكي

 كننده مقوا جهت بسته بندي مواد خوراكي ضوابط تاسيس و بهره برداري كارخانجات توليد
 
 

 )  روش دايناموستر(سطح ورقه  سنجش مقاومت به لايه لايه شدن مقوا در جهت عمود بر - ٦٠

                                                                                                               ٣٧١                ١٥٠٥  

 گزارش آزمون ، محاسبه و بيان نتايج، روش آزمون: دامنه كاربرد 

  ١٣٥٥               ١٨٢٥                                                                 ويژگيهاي كلي كاغذ و مقوا   - ٦١

 ويژگيها : دامنه كاربرد 

  ١٣٧١               ١٧٤١ روش آزمون لهيدگي لايه مياني موجدار مقواي فشنگي                             - ٦٢

  آزمونه ها ،روش آزمون، وسايل آزمون: دامنه كاربرد 

  ١٣٧٨               ١١١٩ تعيين مقدار خاكستر كاغذ و مقوا                                                          - ٦٣

 بيان نتايج، نمونه برداري، آزمونه، وسايل كار: دامنه كاربرد 
  

 ت فشنگي وارد ميشود   روش آزمون مقاومت مقواي فشنگي نسبت به فشردگي كه عمود بر موازا- ٦٤

                                                                                                              ١٣٧١               ١٧٣٩  

 روش آزمون : دامنه كاربرد 

  ١٣٧١               ١٢٩٠      تعيين ميزان مقاومت به جدا شدن لايه هاي ديواره جعبه مقوايي            - ٦٥

 گزارش ، روش آزمون، ويژگيهاي آزمونه، دستگاهها و وسايل لازم: دامنه كاربرد 

  ١٣٧١               ١٢٧٢ آزمون ضخامت مقواي موجدار                                                            - ٦٦

 محاسبه و گزارش ، روش آزمون، زملوا، تهيه نمونه و آزمونه: دامنه كاربرد 

  ١٣٧٩               ٥٠٨١ آحاد بيان ويژگيهاي كاغذ، مقوا و خمير كاغذ                                          - ٦٧

  ١٣٧٩               ٥٠٧٩گيري                            روش اندازه–كاغذ و مقوا ) لوله مياني( ابعاد مغزي - ٦٨

  ١٣٥٤              ١١١٨روش خمش استاتيك                                         - تعيين شقي كاغذ و مقوا- ٦٩

 گزارش ، روش آزمون، لوازم و اسباب، تهيه آزمونه، تعريف: دامنه كاربرد 

  ١٣٧١           ١٧٤٧                )                          آماده مصرف( ويژگيهاي جعبه مقوايي سخت - ٧٠

 ساخت ، ويژگيها، تعاريف: دامنه كاربرد 

  ١٣٦٤           ١٢٩٩          مشخص كردن كدري كاغذ و مقوا در حالتي كه جسم زير كاغذ باشد    - ٧١

 گزارش ، طرز عمل، تهيه آزمونه، نمونه برداري، دستگاههاي اندازه گيري، تعاريف: دامنه كاربرد 

  ١٣٥٧        ٢٩٨  در كاغذ و مقوا) درجه سفيدي(يري عامل انعكاس پخش شده در نور آبي  اندازه گ- ٧٢

 بيان نتايج، روش آزمون، تهيه آزمونه، نمونه برداري، وسايل و دستگاهها، اصطلاحات: دامنه كاربرد 

 ٦٦٩٠    آيين كار ، بهداشتي واحدهاي توليد كننده مقواي مورد مصرف جهت بسته بندي مواد غذايي-٧٣

 ٣٥١٥ مقررات عمومي ايمني و بهداشتي                         – استاندارد ماشين آلات تهيه مواد غذايي -٧٤
 
 
 
 
 


